VIJECE EUROAZIJSKE
EKONOMSKE KOMISIJE

ODLUKA
18. listopada 2016. Br.162
O Tehni¢kom propisu Euroazijske ekonomske unije ,,0

sigurnosti riba i ribljih proizvoda”

Sukladno ¢lanku 52. Ugovora o Euroazijskoj ekonomskoj uniji od 29. svibnja 2014. i
stavku 29. Dodatka br. 1 Propisima Euroazijske ekonomske komisije, odobrenim
Odlukom Visokog vijeCa Euroazijske ekonomske komisije, od 23. prosinca 2014., br.
98, Vijece Euroazijske ekonomske komisije odlugilo je:

usvajiti prilozeni Tehnicki propis Euroazijske ekonomske unije ,,O sigurnosti riba i ribljih
proizvoda" (TR EAES 040/2016).

odluciti da ¢e Tehnicki propis Euroazijske ekonomske unije ,,O sigurnosti riba i ribljih
proizvoda" (TR EAES 040/2016) stupiti na snagu 1. rujna 2017., osim stavka 15. u
dijelu u kojem se odnosi na pracenje sadrzaja rezidua veterinarskih lijekova,
stimulansa rasta Zivotinja (ukljuCuju¢i hormonske lijekove), lijekova (uklju€ujuci
antimikrobne lijekove, osim levomicetina (kloramfenikol), tetraciklin grupe i bacitracina)
u prehrambenim proizvodima akvakulture Zivotinjskog podrijetla na temelju podataka
o njihovoj primjeni, kao Sto je navedeno od strane proizvodaca, koji stupaju na snagu
nakon izrade relevantnih medunarodnih standarda, koji sadrze pravila i metode
ispitivanja (testova) i mjerenja, ukljuujuéi pravila uzorkovanja potrebnih za primjenu i
provedbu navedenog zahtjeva kao i metode ispitivanja (testova) i mjerenja, ovjerene
(validirane) i odobrene u skladu sa zakonima drzava Clanica Euroazijske ekonomske
unije i uvrstiti ih u popis standarda definiranih u stavku 4. Protokola o tehni¢kim
propisima Euroazijske ekonomske unije (Dodatak br.9 Ugovoru o Euroazijskoj
ekonomskoj uniji od 29. svibnja 2014.).

Ova Odluka stupa na snagu 30 kalendarskih dana nakon datuma njezine sluzbene
objave.
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USVOJEN

Odlukom Vije¢a Euroazijske
ekonomske komisije od 18.
listopada 2016., br. 162

TEHNICKI PROPIS
Euroazijske ekonomske unije
'O sigurnosti riba i ribljih proizvoda’
(TR EAES 040/2016)

Ovaj Tehnicki propis izraden je sukladno ¢lanku 52. Ugovora o Euroazijskoj ekonomskoj
uniji od 29. svibnja 2014.

Ovaj Tehnicki propis utvrduje zahtjeve za sigurnost i sigurnosnu zastitu proizvoda ribarstva
i akvakulture koji se prodaju na podrucju Unije, kao i povezane zahtjeve za proizvodnju,
skladistenje, transport, prodaju i odlaganje koji su obvezni za uporabu i primjenu na
podrucju Euroazijske ekonomske unije (u daljnjem tekstu: Unija), kao i zahtjeve za
oznaCavanje i pakiranje proizvoda ribarstva i akvakulture kako bi se osiguralo njihovo
slobodno kretanje.

U slu€aju usvajanja drugih tehnickih propisa Unije (tehniCki propisi Carinske unije)
vezano za proizvode ribarstva i akvakulture koji uspostavljaju sigurnosne zahtjeve za
proizvode ribarstva i akvakulture i pridruzene zahtjeve za proizvodnju, skladiStenje,
transport, prodaju i odlaganje, kao i zahtjevi za oznaCavanjem i pakiranjem, proizvodi
ribarstva i akvakulture i srodni procesi proizvodnje, skladistenja, prijevoza, prodaje i
odlaganja, kao i oznaCavanije i pakiranje proizvoda ribarstva i akvakulture moraju biti u
skladu sa zahtjevima svih vazecih tehnickih propisa Unije (tehnicki propisi Carinske
unije).

l. Podrucje primjene

Svrha ovog TehniCkog propisa je zastita zivota i zdravlja ljudi, zivotinja i biljaka, imovine i
okolisa te spreCavanje radnji koje obmanjuju potrosace proizvoda ribarstva i akvakulture u
odnosu na njihovu namjeravanu uporabu i sigurnost.

Ovaj TehniCki propis odnosi se na proizvode ribarstva i akvakulture koji se prodaju na
podrucju Unije.

Ovaj Tehnicki propis ureduje sljedece:

proizvode ribarstva i akvakulture dobivene od ulova iz vodenih bioloskih resursa i objekata

akvakulture, biljnog i Zivotinjskog podrijetla, bilo preradenih ili nepreradenih, uklju€ujuci
sliedece vrste:



— Zive ribe i zivi vodeni beskraljesnjaci;

— sirova riba (svjeza), svjeZi vodeni beskraljeSnjaci, svjezi vodeni sisavci, sirove alge
(svjeze) i svjeze vodene biljke;

— kuhani, a potom smrznuti vodeni beskraljeSnjaci, alge i ostale vodene biljke;

— rashladeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— povrSinski zamrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture;

— smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture;

— pasterizirani proizvodi ribarstva i akvakulture;

— salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— suSeni riblji proizvodi;

— suseni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— marinirani proizvodi ribarstva i akvakulture;

— usoljeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— toplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— blago dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— na zraku suSeni proizvodi ribarstva i akvakulture;

— proizvodi ribarstva i akvakulture za djecu, ukljuCujuc¢i dohranu na bazi biljaka i riba,
dohranu na bazi riba i biljaka, dohranu na bazi ribe;

— kulinarski riblji proizvodi;

— kulinarski riblji poluproizvodi;

— nadjevi od proizvoda ribarstva i akvakulture;

— konzervirana riba;

— riba konzervirana u salamuri;

— riba konzervirana u salamuri s dodanim uljem;

— polu-trajni riblji proizvodi;

— trajni riblji proizvodi;

— granularni kavijar;

— neobradena ikra;

— kavijarna zrna;

— pasterizirani riblji kavijar;

— presani kavijar;

— prosijani kavijar;

— proizvodi od kavijarnih riba;

— jestive masti riba, vodenih beskraljeSnjaka i vodenih sisavaca;

— hidrolizat od proizvoda ribarstva i akvakulture;

imitacija proizvoda ribarstva i akvakulture;

procese proizvodnje, skladidtenja, transporta, prodaje i odlaganja proizvoda ribarstva
i akvakulture.

Ovim Tehni¢kim propisom utvrduju se zahtjevi za oznaCavanje i pakiranje proizvoda
ribarstva i akvakulture obvezni za uporabu i primjenu na teritoriju Unije, koji
nadopunjuju i ne proturjeCe zahtjevima ukljuenim u Tehnicki propis Carinske unije
"Prehrambeni proizvodi i njihovo oznacavanje* (TR TS 022/2011), usvojen Odlukom
Komisije carinske unije od 9.



prosinca 2011., Br. 881 (u daljnjem tekstu: Tehnicki propis Carinske unije 'Prehrambeni
proizvodi i njihovo oznacavanje' (TR TS 022/2011)) i Tehnicki propis Carinske unije ,,O
sigurnosti pakiranja“ (TR TS 005/ 2011), usvojen Odlukom Komisije Carinske unije od
16. kolovoza 2011. godine, br. 769 (u daljnjem tekstu: Tehnicki propis Carinske unije
,O sigurnosti pakiranja“ (TR TS 005/2011)).

Ovaj Tehni€ki propis ne odnosi se na sljedece:

procese uzgoja riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
Zivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka;

specijalizirane proizvode ribarstva i akvakulture (iskljuCujuci proizvode ribarstva i
akvakulture koji su namijenjeni djeci);

bioloSki aktivne dodatke prehrani i dodatke hrani od riba, vodenih beskraljeSnjaka,
vodenih sisavaca i ostalih vodenih Zivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka;

procese proizvodnje, skladiStenja, transporta, prodaje i odlaganja proizvoda ribarstva
i akvakulture namijenjenih za prodaju na podrucju Unije.

proizvode ribarstva i akvakulture proizvedene od strane gradana kod kuce i/ili na
osobnim malim gospodarstvima, kao i postupke proizvodnje, skladiStenja, prijevoza i
zbrinjavanja takvih proizvoda namijenjenih isklju€ivo osobnoj potro$nji, a ne za prodaju
na podrucju Unije;

proizvode od vodozemaca i gmazova,;

riblje ne-prehrambene proizvode.

Il. Osnovni pojmovi

Za primjenu ovog TehniCkog propisa koristit ce se pojmovi utvrdeni u TehniCckom
propisu Carinske unije ,O sigurnosti prehrambenih proizvoda“ (TR TS 021/2011),
usvojenog Odlukom Komisije Carinske unije od 9. prosinca 2011., br. 880 (u
daljnjem tekstu: Tehnicki propis Carinske unije ,,O sigurnosti prehrambenih proizvoda“
(TR TS 021/2011)), TehniCkom propisu Carinske unije "Prehrambeni proizvodi i
njihovo oznacCavanje" (TR TS 022 / 2011), kao i pojmovi koji imaju sljedece znacenje:

-kuhani i smrznuti vodeni beskraljeSnjaci“ - vodeni beskraljeSnjaci koji su prethodno
kuhani radi koagulacije proteina i potom smrznuti na temperaturu koja nije visa od -
18°C;

.Kuhane i smrznute alge i ostale vodene biljke' - alge i ostale vodene biljke, kuhane do
elastiCne guste konzistencije i smrznute na temperaturi ne viSoj od -18° C;

.Sirove alge (svjeze) i svjeze vodene biljke* - alge i druge vodene biljke izvadene iz
vode i koje zadrzavaju svoju inherentnu boju, miris, elastiCnost tkiva i film vode na
povrsini;

»suseni proizvodi ribarstva i akvakulture® - proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od
prethodno usoljene ribe, vodenih beskralje$njaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
zivotinja, pri emu se koristi postupak salamurenja s najmanjim udjelom viage od 30% u
masi,



guste konzistencije i svojstva dozrelog proizvoda;

Lhidrolizat od proizvoda ribarstva i akvakulture® - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od tkiva riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
Zivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka tijekom hidrolize;

,glaziranje” — stvaranje zastitnog sloja leda na povrsini zamrznutih proizvoda ribarstva
i akvakulture kroz prskanije ili uranjanje u pitku vodu ili Cistu vodu, s ili bez aditiva hrane
otopljenih u njoj;

»,duboka dehidracija proizvoda ribarstva i akvakulture® - gubitak tkivne tekuéine na
povrsini proizvoda od riba, vodenih beskralje$njaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
Zivotinja, koji se ocituju na izblijedjeloj povrSini smrznutih proizvoda, prisutnost bijelih
i/ili zutih pjega koje prodiru u debljinu miSi¢nog tkiva i ne mogu se ukloniti mehanicki
bez mijenjanja izgleda proizvoda;

»Ziva riba“ - riba koja nastanjuje prirodno ili gotovo prirodno okruzenje, prikazujuci
prirodne pokrete tijela, Celjusti i Skrznog poklopca;

,2ivi vodeni beskraljeSnjaci“- bodljikasi, mekusci, rakovi s prisustvom reakcija na
mehani¢ku obradu, koji su karakteristiCni za svaku vrstu, pohranjeni u uvjetima koji
osiguravaju njihovu vitalnu aktivnost;

Jestive masti od riba, vodenih beskraljeSnjaka i vodenih sisavaca“ - proizvodi ribarstva i
akvakulture proizvedeni od sirovih riba, vodenih beskraljeSnjaka i vodenih sisavaca koji
sadrze masno tkivo, s ili bez dodanih aditiva i/ili aroma;

'granulirani kavijar' - proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od kavijarnog zrna iz
riba iz obitelji salmonida ili jesetri, preradeni kuhinjskom soli ili mjeSavinom kuhinjske
soli i dodataka hrani s ili bez dodanog biljnog ulja;

443

»proizvodac” - pravna osoba ili fiziCka osoba registrirana kao pojedinaéni poduzetnik,
uklju€ujuci inozemnog proizvodaca koji u svoje ime proizvodi ili proizvodi i prodaje
proizvode ribarstva i akvakulture i odgovoran je za uskladenost s tehnickim propisima
Unije (tehnicki propisi Carinske unije);

— ,proizvodi od ribljih jajasaca“ - proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od
Citavih  ikrenih vrecica ili od sjeckanih ikrenih vrecica, ili od kavijarnog zrna
dobivenog od riba, mekuSaca i bodljikasa, s dodanim sastojcima prehrambenih
proizvoda (hranidbeni sastojci), spremni za konzumaciju;

— ,kra"“ — ikra od riba, mekuSaca i bodljikasa, odvojena od vezivnog tkiva ikrene vrecice;

— ,heobradena ikra“ - proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od Citavih ikrenih
vrecica ili od sjeckanih ikrenih vreCica dobivene od riba, mekuSaca i bodljikasa,

uklju€ujuci rashladene, smrznute, slane, dimljene ili salamurene inacice;

— ,imitacija proizvoda ribarstva i akvakulture® - proizvodi ribarstva i akvakulture koji
posjeduju organoleptiCka svojstva imitiranog proizvoda (na primjer, ,lazni kavijar,
,Strukturirani proizvodi“, “surimi Stapi¢i“);

— ,marinirani proizvodi ribarstva i akvakulture® - proizvodi ribarstva i akvakulture



napravljeni od riba, vodenih beskralje$njaka, vodenih sisavaca i ostalih vodenih Zivotinja,
kao i algi i drugih vodenih biljaka, tretiranih mjeSavinom kuhinjske soli, Secera, zaCina i
jestive kiseline;

,Smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture® - riba, vodeni beskraljesnjaci, vodeni sisavci
i ostale vodene Zivotinje, kao i alge i druge vodene biljke, uklju€ujuci proizvode od njih,
podvrgnuti zamrzavanju do temperature koja ne premasuje -18 °C u masi proizvoda;

,prisutnost parazita (parazitskih lezija)* - prisutnost parazita, nakupljanje parazita ili
njihovih rezidua u proizvodima ribarstva i akvakulture izgleda, boje i veli¢ine koja
omogucuje da se razlikuju od misi¢nog tkiva riba, vodenih beskralje$njaka , vodenih
sisavaca i drugih vodenih Zivotinja kroz vizualni pregled i/ili uporabom drugih metoda
inspekcije;

,riba konzervirana u salamuri“ — proizvodi ribarstva i akvakulture napravljeni od riba,
vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih Zivotinja, kao i algi i
drugih vodenih biljaka, s ili bez dodanih zacina, u hermeticki zatvorenoj ambalazi,
koji nisu podvrgnuti prethodnoj termickoj obradi komponenti, podvrgnuti sterilizaciji;

,riba konzervirana u salamuri s dodanim uljem® — proizvodi ribarstva i akvakulture
napravljeni od riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
zZivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka, koji nisu podvrgnuti prethodnoj termickoj
obradi, s dodanim biljnim uljem, svinjskom mascu ili uljem jetre, pri Cemu se udio
taloga u uljnoj masi ne normalizira, u hermeticki zatvorenoj ambalazi, podvrgnuti
sterilizaciji;

,nepreradeni proizvodi ribarstva i akvakulture® — proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
zivotinja, kao i alge i drugih vodenih biljaka koji nisu podvrgnute nikakvoj vrsti obrade
(prerade);

,neobradeni proizvodi ribarstva i akvakulture Zivotinjskog podrijetla“ — proizvodi ribarstva
i akvakulture proizvedeni od riba, vodenih beskralje$njaka, vodenih sisavaca i drugih
vodenih Zivotinja, koji nisu podvrgnuti nikakvoj vrsti obrade (prerade);

,rashladeni proizvodi ribarstva i akvakulture® - riba, vodeni beskralje$njaci, vodeni sisavci
i ostale vodene Zivotinje, kao i alge i druge vodene biljke podvrgnute procesu hladenja,
ne dostizuéi temperaturu smrzavanja tkivne tekucine, kao i proizvodi od istih, podvrgnuti
procesu hladenja pri kojem temperatura mase tvari ostaje na 5 °C ili nize;

.pasterizacija" - termi¢ka obrada proizvoda na temperaturi od 60 °C do 100 ° C s
ciljem osiguranja njihove sigurnosti i mikrobioloSke stabilnosti pri odredenoj
temperaturi skladistenja u ogranicenom roku trajanja;

,pasterizirani riblji kavijar® - proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od kavijarnog
zrna iz ribe, preradeni kuhinjskom soli ili mjeSavinom kuhinjske soli i dodataka hrani, u
hermetiCki zatvorenoj ambalazi, pasterizirani;

Jpasterizirani proizvodi ribarstva i akvakulture” - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni s ili bez dodanih ukrasa, umaka, punjenja, u hermeticki zatvorenoj ambalazi,
pasterizirani;

spresani kavijar” — proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od slanog kavijarnog zrna



u zagrijanoj, zasi¢enoj otopini kuhinjske soli, preSana do dobivanja homogene mase;

Jpreradeni proizvodi ribarstva i akvakulture® — proizvodi ribarstva i akvakulture
napravljeni od riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih Zivotinja,
kao i algi i drugih vodenih biljaka koji su podvrgnuti obradi (preradi);

.preradeni riblji proizvodi zZivotinjskog podrijetla” - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od ulova vodenih bioloSkih resursa Zivotinjskog podrijetla i
prehrambenih proizvoda akvakulture Zzivotinjskog podrijetla koji su podvrgnuti
preradi;

,obrada (prerada)‘ — termiCka obrada (osim zamrzavanja i hladenja), dimljenje,
konzerviranje, zrenje, salamurenje, susenje, ukiseljavanje, koncentracija, ekstrakcija,
ekstruzija ili kombinacija tih procesa;

.proizvodi ribarstva i akvakulture Zivotinjskog podrijetla® - riba, vodeni
beskraljeSnjaci, vodeni sisavci i ostale vodene Zivotinje izvadene (uhvadene) u
poluzatoCenistvu za njihovo uzdrzavanje, uzgoj ili umjetno stvoreno staniste;

,prehrambeni proizvodi akvakulture biljnog podrijetla® - alge i druge vodene biljke
izvadene (sakupljene) u poluzatoCeni$tvu za njihovo odrzavanje, uzgoj ili umjetno
stvoreno staniste;

,dohrana na bazi biljaka i riba" - proizvodi ribarstva i akvakulture za prehranu djece
namijenjeni prehrani vrlo male djece, od biljnih sastojaka (voée, povrce, Zitarice,
bradno) i od riba razli€itih vrsta, od 8 do 18% miSi¢nog tkiva ribe u ukupnoj masi
proizvoda;

,dohrana na bazi ribe" - proizvodi ribarstva i akvakulture za prehranu djece
namijenjeni prehrani vrlo male djece, od riba razli€itih vrsta, koji sadrze viSe od 40%
misSiénog tkiva ribe u ukupnoj masi proizvoda;

,dohrana na bazi riba i biljaka" - proizvodi ribarstva i akvakulture za prehranu djece
namijenjeni prehrani vrlo male djece, od razliCitih vrsta riba s dodatkom biljnih
sastojaka (voce, povrce, Zitarice, brasno), koji sadrze 18 do 40% miSi¢nog tkiva ribe
u ukupnoj masi proizvoda;

~proizvodi ribarstva i akvakulture® - riba (uklju€ujuéi zivu ribu i sirovu ribu (svjezu)),
vodeni beskralje$njaci (uklju€ujuéi zive i svjeze vodene beskraljeSnjake), vodeni
sisavci (uklju€ujuéi i slatkovodne sisavce) i druge vodene Zivotinje, kao i alge
(uklju€ujuci sirove alge (svjeze)) i druge vodene biljke (uklju€ujuci biljke slatkovodne
vode), uklju€ujuéi proizvode od njih, bilo obradenih (preradenih) ili neobradenih,
namijenjenih prehrani ljudi;

,Lfoplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture" - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i
drugih vodenih Zivotinja u procesu toplog dimljenja, posjedujuci boju, miris i okus
dimljenih proizvoda, potpuno kuhani;

.proizvodi ribarstva i akvakulture za prehranu djece“ - proizvodi ribarstva i
akvakulture namijenjeni djecjoj prehrani (za vrlo malu djecu od 8 mjeseci do 3
godine, djecu predskolske dobi od 3 do 6 godina, djecu Skolske dobi od 6 godina i
stariji)



koji zadovoljavaju relevantne fizioloSke potrebe djeteta i ne uzrokuju Stetu zdravlju
djece u odgovarajucoj dobnoj skupini;

»proizvodi ribarstva i akvakulture biljnog podrijetla“ - proizvodi ribarstva i akvakulture
od ulova vodenih bioloskih resursa biljnog podrijetla i prehrambeni proizvodi
akvakulture biljnog podrijetla;

,hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture" - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i
drugih vodenih Zivotinja tretiranih dimnim, bezdimnim ili mijeSanim metodama hladnog
dimljenja, koji posjeduju boju, miris i okus dimljenih proizvoda;

,blago dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture" - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskralje$njaka, vodenih sisavaca i
drugih vodenih zivotinja tretiranih dimnim, bezdimnim ili mijeSanim metodama hladnog
dimljenja, koji posjeduju blagi miris i okus dimljenih proizvoda;

,povrsinski zamrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture” — riba, vodeni beskralje$njaci,
vodeni sisavci i ostale vodene Zivotinje, kao i alge i ostali vodene biljke podvrgnuti
zamrzavanju na temperaturu od 1 ° C ili 2 ° C ispod temperature zamrzavanja tkivne
tekucCine;

,polutrajni proizvodi od ribe" — proizvodi ribarstva i akvakulture u hermeticki zatvorenoj
ambalazi, podvrgnuti toplinskoj obradi, ¢ime se osigurava smrt nepropusne mikroflore
koja ne stvara spore, smanjenje koli€inu mikroflora koja stvara spore i jamci
mikrobioloSku stabilnost i sigurnost proizvoda na temperaturi skladiStenja od najvise 6
°C tijekom roka trajanja navedenog od strane proizvodaca;

»rajni proizvodi“ — usoljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, u kojima udio neto
teZine iznosi najmanje 65% ribe, 55% vodenih beskraljeSnjaka, kavijara, vodenih
sisavaca i drugih vodenih Zivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka, s udjelom
kuhinjske soli koji ne prelazi 8% tezine, s ili bez dodataka hrani, zacina, umaka,
punjenja, u ¢vrsto i/ili hermeticki zatvorenoj maloprodajnoj ambalaZzi, koja se ¢uva u
uvjetima koje je odredio proizvodac;

»prosijana usoljena ikra“ — proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od kavijarnih
zrnaca riba (isklju€ujuéi ribe iz obitelji salmonida ili jesetri), mekuSaca, bodljikasa,
obradeni kuhinjskom soli ili mjeSavinom kuhinjske soli i dodataka hrani;

,Na zraku suseni proizvodi ribarstva i akvakulture“ - proizvodi ribarstva i akvakulture
proizvedeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca
i drugih vodenih Zivotinja u procesu suSenja ili salamurenja do mjere koja je
proizvela unaprijed odredeni omjer vlaznosti i tezine, posjeduju¢i malo guscu,
socniju konzistenciju i svojstva dozrelog proizvoda;

'centar za distribuciju i CiScenje' — postrojenje s Cistom ili pitkom vodom u kojem su
smjeSteni Zivi SkoljkasSi u razdoblju potrebnom za njihovo biolosko Cciséenje,
sortiranje i pakiranje;

,Sirova riba (svjeza)“ —riba koja nema znakove Zzivota, pohranjena na temperaturi
koja ne prelazi temperaturu stanista ili rashladena;

Lrblji kulinarski proizvod® — proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni s ili bez dodatka



sastojaka i/ili aditiva, spremni za konzumaciju s ili bez kuhanja;

.konzervirana riba“ — proizvodi ribarstva i akvakulture od riba, vodenih
beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih zivotinja, kao i algi i drugih
vodenih biljaka, u kojima neto tezina ne ¢ini manje od 50% istih, s ili bez dodanih
aditiva za hranu i aroma, umaka, zacina, punjenja, u hermetiCki zatvorenoj
ambalazi, podvrgnuti sterilizaciji;

Lrblji otpad” - sirovi prehrambeni materijali koji nisu prikladni za proizvodnju riblje
hrane ili ostatci prehrambenih proizvoda koji proizlaze iz procesa proizvodnje
proizvoda ribarstva i akvakulture;

.kulinarski riblji poluproizvodi“ - proizvodi ribarstva i akvakulture s ili bez dodanih
sastojaka hrane i/ili aditiva koji su prosli jedan ili viSe koraka kulinarske prerade i koji
joS nisu spremni za konzumaciju;

,Svjezi vodeni beskraljesSnjaci® - rakovi, mekusci i bodljikasi koji su izvadeni iz vode i
zadrzavaju znakove zivota, pohranjeni na temperaturi pribliznoj temperaturi njihovog
prirodnog stanista;

,Slatkovodni sisavci“ — vodeni sisavci koji ne pokazuju znakove Zivota, pohranjeni
na temperaturi koja ne prelazi temperaturu njihova stanista ili rashladeni;

,vlasnik proizvoda ribarstva i akvakulture" - fiziCka ili pravna osoba koja posjeduje
pravo vlasnistva, koja djeluje kao vlasnik, upravitelj ili korisnik proizvoda ribarstva i
akvakulture;

,2usoljeni proizvodi ribarstva i akvakulture® — proizvodi ribarstva i akvakulture koji se
obraduju kuhinjskom soli ili morskom soli, s ili bez dodanih zacina, ekstrakta zacina,
SecCera, aditiva, spremni za konzumaciju;

L,sterilizacija limenki“ — termic¢ka obrada proizvoda na temperaturi iznad 100 ° C, §to
osigurava industrijsku sterilnost konzervirane hrane pod uvjetima skladiStenja,
transporta i prodaje, kako je odredio proizvodac, za ograni¢en rok trajanja;

,suseni proizvodi ribarstva i akvakulture" — proizvodi ribarstva i akvakulture
pripremljeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca
i ostalih vodenih Zivotinja, kao i algi i ostali vodenih biljaka podvrgnuti susenju, Ciji
sadrzaj vlage ne prelazi 20% ukupne teZine;

,suseni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture" — proizvodi ribarstva i
akvakulture pripremljeni od prethodno usoljene ribe, vodenih beskraljeSnjaka,
vodenih sisavaca i ostalih vodenih Zivotinja, kao i algi i ostalih vodenih biljaka
podvrgnuti susenju, Ciji sadrzaj vlage prelazi 20%, ali ne prelazi 30% ukupne teZine;

,2ulovi vodenih bioloSkih resursa zivotinjskog podrijetla® — riba, vodeni
beskraljeSnjaci, vodeni sisavci i ostale vodene Zivotinje izvadene (skupljene) iz
njihovog prirodnog stanista;

,2ulovi vodenih bioloSkih resursa biljnog podrijetla“ — alge i druge vodene biljke
izvadene (skupljene) iz njihovog prirodnog stanista;

,ovlastena osoba proizvodaca“ — pravna osoba registrirana u skladu s postupkom
koji je odredila drzava Clanica Unije na njenom podrudju ili fiziCka osoba registrirana

v I

stranog proizvodaca, poduzima korake u ime



proizvodaca koji za cilj imaju procjenu uskladenosti i pustanja u opticaj proizvoda
ribarstva i akvakulture na podru¢ju Unije i koji su odgovorni za nepoStivanje
proizvoda ribarstva i akvakulture sa zahtjevima ovog TehniCkog propisa i drugih
primjenjivih tehnickih propisa Unije (tehnicki propisi Carinske unije);

,punjenje od proizvoda ribarstva i akvakulture - proizvodi ribarstva i akvakulture
napravljeni od riba, vodenih beskraljeSnjaka, vodenih sisavaca i drugih vodenih
Zivotinja koji su podvrgnuti procesu mljevenja do homogene mase;

Jfikotoksini“ — prirodne otrovne tvari koje proizvode neke vrste algi i mikroalgi, koje
se mogu nakupiti u mekuscima (osim glavonozaca) i unutarnjim tjelesnim organima
rakova;

,Cista voda“ — morska ili slatka voda, uklju€ujuci dekontaminiranu (procicenu) vodu koja
ne sadrzi mikroorganizme, Stetne, radioaktivne tvari ili otrovni plankton u koli¢inama koje
bi mogle ugroziti sigurnost proizvoda ribarstva i akvakulture.

lll. Identifikacija proizvoda ribarstva i akvakulture

Identifikacija proizvoda ribarstva i akvakulture provodi se pomocu jedne ili vise od
sljedeéih metoda:

a)

metoda imena - usporedbom imena proizvoda ribarstva i akvakulture navedenih u
oznaci na maloprodajnoj ambalazi, na prijevoznoj ambalazi i/ili popratnom
dokumentu, s imenom navedenim u popisu vrsta proizvoda ribarstva i akvakulture
utvrdenih u ovom Tehni¢kom propisu;

vizualna metoda - usporedujuéi izgled proizvoda ribarstva i akvakulture s
karakteristikama navedenim u definiciji takvog proizvoda ribarstva i akvakulture
ovog Tehni¢kog propisa i/ili u dokumentu koji se koristi kao osnova za proizvodnju
proizvoda;

organoleptiCka metoda - usporedujuci organoleptiCka svojstva proizvoda ribarstva i
akvakulture s karakteristikama navedenim u definiciji takvog proizvoda ribarstva i
akvakulture ovog Tehnickog propisa i/ili u dokumentu koji se koristi kao osnova za
proizvodnju proizvoda;

analiticka metoda - ispitivanjem sukladnosti morfoloskih, fizikalnih, kemijskih,
biokemijskih i mikrobioloSkih svojstava proizvoda ribarstva i akvakulture s
karakteristikama navedenim u definiciji takvog proizvoda ribarstva i akvakulture u ovom
Tehnickom propisu i/ili u dokumentu koji se koristi kao osnova za proizvodnju
proizvoda; utvrdujuci da su svojstva identiCna autenti¢nim prirodnim uzorcima; pomocu
metoda identifikacije vrste riba, vodenih beskraljeSnjaka i drugih vodenih zivotinja, kao
i algi i drugih vodenih biljaka.

Organolepticka metoda primjenjuje se u slu€aju da se proizvodi ribarstva i
akvakulture ne mogu identificirati pomocu metode imena ili vizualne metode.

Analiticka metoda primjenjuje se u slu€aju da se proizvodi ribarstva i akvakulture ne
mogu identificirati pomoc¢u metode imena, vizualne metode ili organolepticke metode.
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IV. Pravila za kretanje proizvoda ribarstva i akvakulture na podruc¢ju Unije

Proizvodi ribarstva i akvakulture pustaju se u opticaj na podru€ju Unije ako
zadovoljavaju zahtjeve ovog Tehnic¢kog propisa i drugih primjenjivih tehnikih propisa
Unije (tehnicki propisi Carinske unije) i pod uvjetom da su poloZili ocjenu sukladnosti,
sukladno Odjeljku XI ovog Tehni¢kog propisa.

Prilikom kretanja na podruc€ju Unije, nepreradeni proizvodi ribarstva i akvakulture
Zivotinjskog podrijetla moraju biti popraceni veterinarskom potvrdom koju izdaje
ovlasteno tijelo u drzavi Clanici Unije (u daljnjem tekstu: "drZzava clanica") kao i
dokumentaciju za otpremu.

Preradeni proizvodi ribarstva i akvakulture Zivotinjskog podrijetla koji se prevoze izmedu
drzava Clanica, koji podlijezu obveznom veterinarskom pregledu (nadzoru), uvezeni iz
treCih zemalja ili proizvedeni na podrucju Unije, moraju biti popraceni veterinarskom
potvrdom koju izdaje ovlasteno tijelo u drzavi Clanici bez provodenja veterinarskog i
zdravstvenog pregleda radi potvrdivanja epizootske sigurnosti.

Proizvodi ribarstva i akvakulture biljnog podrijetla koji se nalaze u optjecaju moraju biti
popraceni dokumentima o otpremi kako bi se osigurala njihova sljedivost.

Svaka Sarza proizvoda ribarstva i akvakulture zivotinjskog podrijetla koja podlijeze
veterinarskom pregledu (nadzoru) uvozi se na podrucje Unije uz veterinarsku potvrdu
koju izdaje nadlezno tijelo zemlje otpreme.

Proizvodi ribarstva i akvakulture koji su u skladu sa zahtjevima ovog Tehnickog propisa
i ostalih primjenjivih tehni¢kih propisa Unije (tehnickih propisa Carinske unije) i koji su
prosli ocjenu sukladnosti moraju biti obiljezeni jedinstvenom oznakom kretanja
proizvoda za trziste Unije.

Na podrucju Unije nije dopusteno distribuirati proizvode ribarstva i akvakulture koji ne
udovoljavaju zahtjevima ovog Tehnickog propisa i ostalih primjenjivih tehnickih propisa
Unije (tehniCki propisi Carinske unije), ukljuCujuci proizvode ribarstva i akvakulture s
isteklim rokom valjanosti.

Proizvodi ribarstva i akvakulture koji ne zadovoljavaju zahtjeve ovog Tehnickog propisa
i drugih primjenjivih tehnickih propisa Unije (tehnicki propisi Carinske unije), uklju€ujuci
proizvode ribarstva i akvakulture s isteklim rokom trajanja, kao i proizvode ribarstva i
akvakulture Ciji vlasnik ne moze potvrditi podrijetlo proizvoda ribarstva i akvakulture
kako bi osigurao njihovu sljedivost, moraju biti povuc€eni iz opticaja od strane vlasnika
proizvoda ribarstva i akvakulture, samostalno ili po uputi ovlastenih tijela drzavne
inspekcije (nadzora) u drzavi €lanici.

V. Sigurnosni zahtjevi za proizvode ribarstva i akvakulture

Proizvodi ribarstva i akvakulture moraju biti u skladu sa sigurnosnim zahtjevima utvrdenim
u ovom odjeljku, sigurnosnim zahtjevima navedenim u Dodatcima 1 do 6, kao i
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zahtjevima utvrdenim u tehniCkom propisu Carinske unije ,O sigurnosti
prehrambenih proizvoda“ (TR TS 021/2011).

Proizvodi ribarstva i akvakulture trebaju biti proizvedeni iz vodenih bioloskih resursa,
izvuCeni (sakupljeni) iz podrucja sigurnog ulova (sakupljanja) u skladu s podatcima iz
planiranog pracenja sigurnosti vodenih bioloskih resursa koje provode ovlastena tijela
drzava Clanica, i iz objekata akvakulture farmi (poduzeca) koji imaju sigurne
veterinarske uvjete. Podatci o pracenju trebaju biti objavljeni putem interneta na
sluzbenim stranicama ovlastenih tijela drzava Clanica.

Prehrambeni proizvodi akvakulture ne smiju sadrzavati nikakve prirodne ili sintetske
hormonske tvari ili genetski modificirane organizme.

Nakon pustanja u optjecaj na podrucju Unije, maksimalne dopustene razine rezidua
veterinarskih lijekova, stimulansa za brzi rast zivotinja (ukljuCujuéi hormonske lijekove),
lijekova (uklju€ujuéi antimikrobne lijekove), €iji se sadrzaj u prehrambenim proizvodima
akvakulture Zivotinjskog podrijetla prati na temelju informacija o njihovoj uporabi (osim
levomicetina (kloramfenikola), tetraciklinskih skupina i bacitracina), koje osigurava
proizvodac (ovlastena osoba proizvodaca, uvoznik), ne smiju premasiti dopustene
razine navedene u Dodatku 2. ovom Tehnickom propisu.

Nije dopusteno distribuirati sljedece proizvode ribarstva i akvakulture na podrucju

Unije:

a) proizvodi od otrovne ribe iz obitelji Diodontidae, Molidae, Tetraodontidae i
Canthigasteridae;

b) proizvodi koji ne odgovaraju karakteristikama konzumacije temeljenima na
organoleptickim pokazateljima;

c) smrznuti proizvodi, koji imaju temperaturu mase proizvoda viSu od -18 °C;

d) proizvodi odmrznuti tijekom skladiStenja;

e) proizvodi koji sadrze biotoksine koji su opasni za ljudsko zdravlje (fikotoksini).

Zive ribe koje pokazuju znakove gusenja treba prodavati kao sirovu ribu (svjeza) ili ih
treba poslati na preradu. U slu€aju znakova gusSenja Zive ribe obitelji jesetri, potrebno
ih je odmah proslijediti na vadenje utrobe.

Nije dopusteno prodavati slabo aktivnhe rakove, mekusce i bodljikaSe, koji pokazuju
samo odredene znakove Zzivota, traumatizirane, zagadene blatom, pijeskom,
proizvodima sirove nafte, algama ili Skoljkama, rakove koji prolaze kroz mitarenje i
imaju mekane ljuske, ili nepotpune mekusce i bodljikase.

Slabo aktivni rakovi koji pokazuju samo odredene znakove Zivota trebaju se odmah poslati
na rashladivanje, rezanje, kuhanje i/ili zamrzavanije.

Morski jezevi, rakovi, puzevi i Skoljkasi trebaju biti poslani u prodaju i preradu dok su jos
Zivi.
Zivi morski krastavci trebaju se izrezati odmah nakon ulova.

Zive kamenice trebaju biti rasporedene tako da je konkavni dio ljuske okrenut prema
dolje, a Zive kapice trebaju biti postavljene s konveksnim dijelom ljuske okrenutom
prema dolje.
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Odusci Zivih Skoljkasa moraju biti ¢vrsto zatvoreni ili malo otvoreni, ali trebali bi se
zatvoriti prilikom kucanja.

Zivi rakovi, bodljikasi i mekusci trebaju reagirati na mehanicki stres.

Prije puStanja u optjecaj, zivi Skoljkasi moraju biti podlozni prekomjernoj izloZzenosti u
centru za distribuciju i CiScenje.

Zive 3koljkase ne smiju se ponovno uranjati u vodu ili prskati vodom nakon $to su
pakirani za prodaju.

Treba podijeliti ribu koja sadrzi predmete opasne za ljudsko zdravlje u nekim svojim
dijelovima, te se takvi dijelovi moraju ukloniti i naknadno odstraniti.

Potrebno je ispitati ulove vodenih bioloskih resursa i prehrambenih proizvoda
akvakulture Zivotinjskog podrijetla na prisutnost parazita (parazitskih lezija).
ParazitoloSki pokazatelji sigurnosti riba, rakova, mekuSaca i njihovih preradenih
proizvoda navedeni su u Dodatku 3. ovog Tehni¢kog propisa.

Kad god se otkriju zivi paraziti i njihove liCinke opasne za ljudsko zdravlje, ulovi
bioloskih vodenih resursa Zivotinjskog podrijetla i prehrambeni proizvodi akvakulture
Zivotinjskog podrijetla moraju se dekontaminirati odgovaraju¢im metodama.

Kad god se otkriju Zivi paraziti i njihove liCinke opasne za ljudsko zdravlje u Zivoj ribi,
zivim vodenim beskraljeSnjacima, sirovoj ribi (svjeza), svjezim vodenom sisavcu, svjezim
vodenim beskraljeSnjacima, rashladenim i zamrznutim proizvodima ribarstva i akvakulture
zZivotinjskog podrijetla, tada takvi proizvodi prije njihova pustanja u opticaj moraju biti
zamrznuti na temperaturu koja nije visa od - 20 ° C u svim dijelovima proizvoda tijekom
najmanje 24 sata ili nije visa od - 35 ° C u razdoblju od najmanje 15 sati; druge metode
dekontaminacije mogu se takoder koristiti za osiguranje sigurnosti proizvoda ribarstva i
akvakulture.

Proizvodi ribarstva i akvakulture koji su namijenjeni za konzumaciju u €ijim dijelovima
djeluju vidljivi paraziti ne smiju se prodavati.

U slu€aju neslaganja s obzirom na procjenu organoleptickih svojstava nepreradenih
proizvoda ribarstva i akvakulture Zivotinjskog podrijetla, potrebno je odrediti ukupan hlapljivi
bazni dusik.

Proizvodi ribarstva i akvakulture smatraju se neprikladnima za industrijsku preradu i
konzumaciju u obliku hrane kad god prelaze slijede¢e grani¢ne vrijednosti ukupnog
hlapljivog baznog dusika:

— 25 mg dusika na 100 g mesa za vrste iz obitelji Scorpaenidae (bodeljke);

— 30 mg dusika na 100 g mesa za vrste iz obitelji Pleuronectidae (plosnatice),
osim za vrstu Hippoglossus spp. (halibut);

— 35 mg dusSika na 100 g mesa za druge vrste riba.

VI. Zahtjevi za proizvodne procese koji se odnose na proizvode ribarstva i akvakulture

Procesi proizvodnje proizvoda ribarstva i akvakulture moraju biti u skladu sa
zahtjevima ovog TehniCkog propisa i odgovaraju¢im zahtjevima tehnickog propisa
Carinske unije "O sigurnosti prehrambenih proizvoda" (TR TS 021/2011).
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Zahtjevi za organizaciju proizvodnih pogona pri proizvodnji proizvoda ribarstva i
akvakulture utvrdeni su u €lanku 14. TehniCkog propisa Carinske unije "O sigurnosti
prehrambenih proizvoda" (TR TS 021/2011).

Posebni zahtjevi za organizaciju proizvodnih procesa u proizvodnim, prijemnim i
transportnim plovilima i ribarskim plovilima (u daljnjem tekstu: plovila) uspostavljeni su u
Odjeljku VII. ovog Tehnitkog propisa.

Sigurnost proizvoda ribarstva i akvakulture tijekom proizvodnog procesa treba
osigurati na sljedeci nacin:

a) tehnoloskim procesima i postupcima provedbe u svim fazama (dijelovima)
proizvodnje proizvoda ribarstva i akvakulture;

b) optimalnim slijedom tehnoloskih procesa koji spreCavaju kontaminaciju (oneciscenje)
proizvedenih proizvoda ribarstva i akvakulture;

c) pracenjem izvedbe tehniCke opreme;

d) uskladeno$¢u s uvjetima skladistenja hrane (jestivih) sirovina za proizvodnju
proizvoda ribarstva i akvakulture, pakiranja i ambalaznih materijala;

e) odrzavanjem industrijskih objekata, tehnoloSke opreme i instrumenata koji se koriste u
proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture u stanju koje sprjeCava kontaminaciju
(oneciscenje) proizvoda ribarstva i akvakulture;

f) odabirom metoda i uCestalosti sanitarnog tretmana, dezinfekcije, dezinsekcije i
deratizacije industrijskih objekata, sanitacija i dezinfekcija tehnoloSke opreme i
instrumenata koji se koriste u proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture.
Sanitaciju, dezinfekciju, dezinsekciju i deratizaciju treba provoditi dovoljno ¢esto
da se sprijeCi rizik od kontaminacije (oneciSCenja) proizvoda ribarstva i
akvakulture.

g) Proizvodac proizvoda odreduje periodi¢nost sanitacije, dezinfekcije, dezinsekcije i
deratizacije;

h) odrzavanjem i skladiStenjem dokumentacije i evidencije koje potvrduju sukladnost
sa zahtjevima ovog Tehnickog propisa;

i) radom sigurnosnog sustava u procesu proizvodnje proizvoda ribarstva i
akvakulture (industrijska inspekcija);

j) sljedivoScu proizvoda ribarstva i akvakulture.

Oprema koja se koristi za proizvodnju smrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture treba
osigurati:

a) da je temperatura proizvoda ribarstva i akvakulture spustena na temperaturu koja
nije visa od -18 ° C;
b) da se temperatura unutar misicnog tkiva zamrznutih proizvoda ribarstva i

akvakulture odrzava na razini koja ne prelazi -18 ° C kada se takvi proizvodi
pohranjuju u teretne prostore, cisterne ili kontejnere.

Mjesto za rezanje nepreradenih proizvoda ribarstva i akvakulture trebalo bi biti
opremljeno pitkom vodom ili istom vodom.

Pitka voda i Cista voda koriste se za hladenje i stvaranje leda. Led bi trebao biti zasti¢en
od kontaminacije (oneciscenja).
Pri proizvodniji sirove ribe (svjeze), slatkovodnih sisavaca, sirovih algi (svjezi), svjezih
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vodenih biljaka i svjezZih vodenih beskraljeSnjaka moraju se postivati sljedeci zahtjevi:

a)

Tijekom proizvodnog procesa potrebno je onemoguciti kontaminaciju
(oneciscenje) riba, bodljikaSa, mekuSaca, rakova, vodenih sisavaca i drugih
vodenih Zivotinja, kao i algi i drugih vodenih biljaka te ih za$tititi od sunceve
svjetlosti i atmosferskih uvjeta, i osigurati odgovarajuéu temperaturu skladistenja
za proizvode ribarstva i akvakulture;

U slu€aju otkrivanja Zivih parazita i njihovih liCinki koje su opasne za ljudsko
zdravlje, usputni ulov otrovnih riba, kontaminacije (oneciS¢enja) ulova s muljnim ili
proizvodima sirove nafte, treba poduzeti mjere da se sprije€i moguénost pustanja
u opticaj proizvoda ribarstva i akvakulture ako ne zadovoljavaju zahtjeve ovog
Tehni¢kog propisa i drugih primjenjivih tehni¢kih propisa Unije (tehnicki propisi
Carinske unije).

U proizvodniji rashladenih i povrsinski smrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture treba
se pridrzavati sljedecih zahtjeva:

e)

nakon vadenja (sakupljanja), tuna, iglan, skusa, marlin, iglan i hrskavke moraju
odmah biti iskrvljene;

ribu iz obitelji jesetri (osim kecige) treba isusiti i podijeliti, a crijeva i sfinkter moraju
biti uklonjeni;

marinkama, ilishama, osmanima i khramulyama treba ukloniti utrobu (iznutrice,
kavijar, mlije€ i crni film treba pazljivo ukloniti i unistiti), glave divovskih ligniji, ilisha
i khramulya treba ukloniti i unistiti;

somu duljine preko 53 cm treba ukloniti utrobu (iznutrice, kavijar, mlije€ i crni film
moraju biti pazljivo uklonjeni);

Stuki duljine preko 30 cm treba ukloniti utrobu (iznutrice, kavijar, mlije€ i crni film
moraju biti pazljivo uklonjeni);

U proizvodnji smrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture treba se pridrzavati sljedecih
zahtjeva:

Divovske lignje i hobotnice treba rezati, glave divovskih lignji ne smiju se koristiti
za hranu;

Kada se cefalotoraks ukloni iz jastoga, analni otvor se mora ukloniti;

Kada se izreze morski krastavac, ticala i analni otvor moraju se ukloniti;
Zamrzavanje se mora provesti sve dok temperatura ne dosegne viSe od - 18 °C u
masi proizvoda.

Dopusteno je provesti postupak zamrzavanja u prirodnim uvjetima na mjestima
vadenja (sakupljanja) s temperaturom zraka ne ve¢om od -10 °C u dobro
prozracenim podrucjima s ledom ili na protoku zraka, pod uvjetima koji osiguravaju
sigurnost zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture. Ako temperatura pri
prirodnom smrzavanju premasuje -18 °, ribu treba dodatno smrznuti dok se ne
postigne temperatura koja ne prelazi - 18 ° C.

Rashladne komore za hladenje proizvoda ribarstva i akvakulture opremljene su
termometrima i / ili automatskom regulacijom temperature zraka u
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komori, kao i sredstvima za biljeZzenje temperature.

— Za podjelu po komadima tijekom pretpakiranja zamrznutih proizvoda ribarstva i
akvakulture, temperatura se mozZe povecati na razinu koja ne prelazi - 2 °C.

— Dubinska dehidracija zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture ne smije
prelaziti 10 posto mase ili povrSine proizvoda.

Udio vlage u teZini miSi¢nog tkiva zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture u
glavnim vrstama komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka ne smije premasiti
dopusteni standard za sadrzaj vlage, kako je navedeno u Dodatku 7.

Pri proizvodnji smrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture od ribe, teZzina glazure na
tim proizvodima ne smije prelaziti 5 posto tezine glaziranih proizvoda (uzimajuéi u obzir
statistiCku pogresku u postupku izracuna).

Pri proizvodnji zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture od izrezanih ili ljustenih
rakova i njihovih preradenih proizvoda, tezina glazure na tim proizvodima ne bi smjela
prelaziti 7 posto tezine glaziranih proizvoda (uzimajuci u obzir statisticku pogresku u
postupku izracuna).

Pri proizvodnji zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture od nepodijeljenih rakova,
tezina glazure na tim proizvodima ne bi smjela prelaziti 14 posto tezine glaziranih
proizvoda (uzimajuci u obzir statisticku pogresku u postupku izracuna).

Pri proizvodnji smrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture od ostalog proizvoda
ribarstva i akvakulture, tezina glazure na tim proizvodima ne smije prelaziti 8 posto
teZine glaziranih proizvoda (uzimaju¢i u obzir statistiCku pogresku u postupku
izraCuna).

Voda koja se koristi za glaziranje proizvoda ribarstva i akvakulture ili koja se rabi pri
pripremanju otopina za glaziranje mora udovoljavati zahtjevima za pitku vodu
propisanim zakonodavstvom drzave Clanice ili zahtjevima za Cistu vodu koja odgovara
istim mikrobioloSkim standardima i higijenskim zahtjevima kao i pitka voda.

U proizvodnji slanih i mariniranih proizvoda ribarstva i akvakulture, nepreradeni
proizvodi ribarstva i akvakulture koji se trebaju koristiti moraju ispunjavati zahtjeve
ovog TehniCkog propisa i zahtjeve tehni¢kih propisa Carinske unije "O sigurnosti
prehrambenih proizvoda" (TR TS 021/2011).

U proizvodniji slanih i mariniranih proizvoda ribarstva i akvakulture, riba iz ribnjaka teza
od 1 kg mora se rezati prije soljenja.

U proizvodniji proizvoda ribarstva i akvakulture iz Tihog oceana (Dalekog Istoka), ribe
iz obitelji salmonida s udjelom kuhinjske soli od manje od 5% te u proizvodniji proizvoda
ribarstva i akvakulture iz obitelji pastrvki s udjelom kuhinjske soli od manje od 8 %
potrebno je koristiti samo smrznute proizvode ribarstva i akvakulture.

U proizvodnji toplih i hladnih dimljenih proizvoda ribarstva i akvakulture, kao i blago
dimljenih proizvoda ribarstva i akvakulture, nepreradeni proizvodi ribarstva i
akvakulture zivotinjskog podrijetla koji bi se trebali koristiti moraju ispunjavati zahtjeve
ovog TehniCkog propisa i zahtjeve tehnickog propisa Carinske unije ,O sigurnosti
prehrambenih proizvoda“ (TR TS 021/2011).

Toplo i hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture kao i blago dimljeni proizvodi
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ribarstva i akvakulture od indijskog Sarana, somovki i bijelog tolstolobika smiju se
proizvoditi tek nakon $to se riba izreze.

Gotovi proizvodi od toplo i hladno dimljenih proizvoda ribarstva i akvakulture kao i
blago dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture moraju se ohladiti na temperaturu koja
ne prelazi 20 ° C, zapakirati i staviti u rashladnu komoru.

U proizvodnji kavijara treba se pridrzavati sljedecih zahtjeva:

a) ikra morske kapice i morskog jeza treba biti na€injena samo od ikre dobivene od
Zivih morskih kapica i Zivih morskih jezeva;

b) riblja se ikra treba sakupljati u Cistim spremnicima i isporucivati u postrojenje za
obradu u hladnom stanju;

c) vrijeme izmedu pocCetka polaganja kavijara do njegove pasterizacije ne bi trebalo
trajati duze od 2 sata;

d) ikra ribe iz obitelji jesetri treba biti proizvedena samo od ikre dobivene od zive
ribe koja ne pokazuje znakove gusenja;

e) kada se ikra iz spremnika ili prijevozne ambalaze stavlja u maloprodajnu
ambalazu, to se mora provesti pod uvjetima koji osiguravaju njenu sigurnost;

f)  nije dopusteno ponovno pakiranje ikre iz potroSacke ambalaze.

Nepreradeni proizvodi ribarstva i akvakulture koji ¢e se koristiti u proizvodnji suSenih,
suSenih i salamurenih, salamurenih i suSenih na zraku proizvoda ribarstva i
akvakulture moraju ispunjavati zahtjeve ovog Tehnickog propisa i zahtjeve tehnickih
propisa Carinske unije "O sigurnosti prehrambenih proizvoda"(TR TS 021/2011).

Suseni i salamureni, salamureni i suSeni na zraku proizvodi ribarstva i akvakulture
nacinjeni od indijskog Sarana i bijelog tolstolobika moraju biti napravljeni tek nakon Sto
Su izrezani.

Proizvodi ribarstva i akvakulture koji se koriste u proizvodnji konzervirane ribe i trajnih ribljih
proizvoda trebaju ispunjavati zahtjeve ovog TehniCkog propisa i zahtjeve tehnickih propisa
Carinske unije ,O sigurnosti prehrambenih proizvoda“ (TR TS 021/2011).

Komponente (prehrambeni sastojci) koji se koriste u proizvodnji konzervirane ribe i
trajnih ribljih proizvoda moraju biti u skladu sa zahtjevima tehnickih propisa Carinske
unije ,O sigurnosti prehrambenih proizvoda®“ (TR TS 021/2011) i drugih primjenijivih
tehnickih propisa Unije (tehniCki propisi Carinske unije).

Nije dopusteno koristiti komponente (prehrambene sastojke) koji pokazuju znakove
kvarenija ili razgradnije ili kontaminacije (oneciscenja).

U proizvodnji konzervirane ribe moraju biti ispunjeni sljedeci uvjeti:

— potrebno je provesti termi¢ku obradu konzervirane ribe kako bi se osigurala
sukladnost sa zahtjevima za mikrobioloSke pokazatelje navedene u Tablici 5.
Dodatka 1. ovom Tehni¢kom propisu;

— vrijeme izmedu pretpakiranja proizvoda ribarstva i akvakulture i zatvaranja ne smije
biti duze od 30 minuta, a vrijeme izmedu pretpakiranja i sterilizacije ne smije biti
duze od 60 minuta;

— u postupku zatvaranja ambalaze, stupanj ¢vrstoce treba biti
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dovoljan da sprijeci sekundarnu kontaminaciju (oneciScenje) proizvoda tijekom i
nakon toplinske obrade;
— nakon toplinske obrade, konzerviranu ribu treba ohladiti na temperaturu skladistenja
koju je odredio proizvodac u tehni¢koj dokumentaciji za tu vrstu konzervirane ribe;
— konzervirana riba treba se pustiti u optjecaj tek nakon dobivanja pozitivhog rezultata
uzorka u termostatu i nakon odbacivanja neispravnih limenki.

Kako bi se osigurala sigurnost konzervirane ribe u postupku proizvodnje, moraju biti

ispunjeni sljedeci uvjeti:

— brodovi na kojima se proizvodi prirodna konzervirana riba iz ribljih jetra trebaju
posjedovati laboratorijsku opremu i osoblje kako bi se omogucio nadzor nad
proizvodnjom;

— opremu za sterilizaciju treba opremiti mjernim uredajima kao i uredajima za automatsko
upravljanje i biliezenje;

— rezultati biljezenja parametara iz postupka sterilizacije, koji oznaCavaju naziv
konzervirane hrane, veliCinu i vrstu ambalaze, broj sterilizacijske opreme, broj
kuhanja, broj smjene i datum sterilizacije trebaju se Cuvati Sest mjeseci nakon
zavrSetka roka trajanja doti¢ne konzervirane ribe.

Proizvodnja proizvoda ribarstva i akvakulture za djecju prehranu u prvoj godini zZivota
provodi se u specijaliziranim proizvodnim pogonima ili specijaliziranim radionicama ili
na specijaliziranim linijama za preradu.

Proizvodnja proizvoda ribarstva i akvakulture za djecu od 1 do 3 godine, djecu
predskolske i Skolske dobi moze se obavljati u specijaliziranim proizvodnim pogonima
ili u specijaliziranim radionicama ili na specijaliziranim linijama za preradu, ili
tehnoloSkom opremom za proizvodnju proizvoda ribarstva i akvakulture za opcu
namjenu na poCetku smjene ili tijekom zasebne smjene pod uvjetom da je oprana i
dezinficirana.

U proizvodnji konzerviranih proizvoda ribarstva i akvakulture za djecu svih dobnih
skupina, vrijeme skladistenja u skladistu proizvodada s ciliem utvrdivanja
mikrobioloSke stabilnosti i sigurnosti mora biti najmanje 21 dan.

U proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture za prehranu vrlo male djece nije
dopustena upotreba nepreradenih proizvoda ribarstva i akvakulture Zivotinjskog
podrijetla dobivenih iz kaveznog ribljeg uzgoja i bentoskih ribljih vrsta.

U proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture za prehranu djece za djecu rane,
predskolske i Skolske dobi nije dopustena uporaba nepreradenih proizvoda ribarstva i
akvakulture podvrgnutih visekrathom smrzavaniju.

U proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture za dje€ju prehranu, nije dopustena
uporaba fosfata, pojacivata okusa, benzojeve kiseline, sorbinske kiseline i njihovih
soli, niti uporaba slozenih dodataka prehrani koji sadrze fosfate, pojacivace okusa,
benzojevu kiselinu, sorbinsku kiselinu, njihove soli i etere, kao ni boje.

U proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture za djeCju prehranu nije dopustena
uporaba sljedecih prehrambenih (jestivih) sirovina:

— sirovina koje sadrze genetski modificirane organizme;

— sirovina pripremljenih pomocu stimulansa za brzi rast Zivotinja, ukljuCujuc¢i hormonske pripravke;

— sirovina koje sadrze rezidualne koli€ine antimikrobnih agensa (uzimajuci u obzir
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statisticku pogresku u postupku izracuna).

Trajni proizvodi ribarstva i akvakulture za vrlo malu djecu trebaju biti zapakirani u
zapec€acenu maloprodajnu ambalaZu s kapacitetom koji ne prelazi:

a) za dohranu koja se temelji na ribi - 0,13 kg;
b) za dohranu koja se temelji na ribi i bilkama ili na biljkama i ribi - 0,25 kg.

Riblji otpad koji nastaje u proizvodnji proizvoda ribarstva i akvakulture trebao bi se
sakupljati u vodonepropusne oznacene spremnike i ukloniti iz proizvodnih prostorija
kad se napune.

Riblji otpad trebao bi se skladistiti odvojeno od sirovina i gotovih proizvoda u
spremnicima u rashladnim komorama. Dopusteno je skladistiti otpad bez hladenja u
zatvorenim spremnicima ne duze od 2 sata.

VIl. Posebni zahtjevi za proizvodne postupke koji se obavljaju na plovilima
Na plovilima mora biti na raspolaganju sljedece:

— zona prihvata rezervirana za prihvacanje ulova vodenih bioloskih resursa na brodu,
koja §titi proizvode od sunceve svjetlosti i atmosferskih uvjeta, od utjecaja grijacih
elemenata i bilo kojeg izvora kontaminacije (oneciS¢enja), na nacin da zona mora
biti laka za CiS¢enje i dezinfekciju;

— sustav za prijenos ribe iz zone prihvata do radnih podru¢ja koja su dovoljno
prostrana za organizaciju procesa proizvodnje, na nacin da su takva radna podrucja
laka za CiS¢enje i dezinfekciju, i uredena tako da se onemoguci kontaminacija
(oneciscenje) proizvoda;

— zona za skladistenje gotovih proizvoda;

— mijesto za skladiStenje ambalaznih materijala;

— posebna oprema za odlaganije ribljeg otpada i/ili komora za skladistenje ribljeg otpada;

— uredaj za dovod vode koji se nalazi na mjestu koje omogucava spreCavanje bilo
kakvog kontakta sa sustavom opskrbe vodom;
— oprema za pranje ruku za osoblje uklju¢eno u proces proizvodnje.

Plovila u kojima se sirova riba (svjeza) i svjezi vodeni sisavci skladiSte duze od 8 sati
trebaju biti opremljena rashladnim prostorima, cisternama ili spremnicima koji se, ako
je potrebno, trebaju hladiti ledom ili ohladenom pitkom vodom ili istom vodom tijekom
razdoblja navedenog u tehni¢koj dokumentaciji za proizvode ribarstva i akvakulture.

Plovila je potrebno opremiti kako bi se osiguralo da proizvodi ribarstva i akvakulture ne
dolaze u dodir s kaljuzom, otpadnim vodama, dimom, gorivom, proizvodima sirove
nafte ili mazivima. Takoder ih je potrebno opremiti kako bi se osiguralo intenzivno
otjecanje vode.

Radne povrsine i sva oprema koja dolazi u dodir s proizvodima ribarstva i akvakulture na
plovilu mora biti izradena od prikladnog materijala otpornog na koroziju Cija je povrSina
glatka i lako se Cisti i dezinficira. PovrSinski premazi moraju biti €vrsti, netoksicni i
izradeni od materijala namijenjenih za dodir s hranom.

Plovila namijenjena za skladiStenje ulova vodenih bioloskih resursa na vise od 24 sata
potrebno je opremiti odgovarajuc¢im teretnim prostorima, cisternama ili spremnicima.

Teretni prostori moraju biti odvojeni od odjeljaka motora i od soba posade pregradama
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koje spreCavaju kontaminaciju (oneciS¢enje) uskladistenih ulova vodenih bioloskih
resursa. Teretni prostori, cisterne i kontejneri trebaju osigurati skladistenje ulova
vodenih bioloSkih resursa u odgovaraju¢im uvjetima, osiguravajuci njihovu sigurnost i,
ako je potrebno, onemogucujuci njihov kontakt s vodom koja nastaje otapanjem leda.

Na plovilima opremljenima za hladenje ulova vodenih bioloSkih resursa Cistom
morskom vodom, cisterne moraju biti opremljene uredajima koji osiguravaju i
odrzavaju jedinstvenu temperaturu u svim dijelovima cisterne.

Ulove vodenih bioloSkih resursa potrebno je hladiti ledom ili ohladenom vodom u roku
od 1 sata nakon vadenja.

Ako nacrt plovila ne dozvoljava da se ulovi vodenih bioloSkih resursa hlade ledom ili
ohladenom vodom u roku od 1 sata nakon vadenja, dopusteno je istovariti ulove
vodenih bioloskih resursa bez leda (u odgovaraju¢im temperaturnim uvjetima). Takvi
proizvodi moraju biti istovareni najkasnije 12 sati od vremena vadenja, a temperatura
se mora odrzavati izmedu -1 °Ci4 ° C.

Kada se vodeni bioloski resursi hlade vodom, moraju se uskladistiti na plovilu u Cistoj,
ohladenoj vodi ne dulje od 3 dana.

Na plovilima bi se trebali osigurati uvjeti za spreCavanje kontakta i kontaminacije
(oneciScenja) proizvoda od strane ptica, insekata i drugih zivotinja.

Ako se smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture proizvode na plovilu, plovila moraju
biti opremljena sljedecim:

a) opremom za smrzavanje dovoljnog kapaciteta za brzo smanjenje temperature na
-18 °;

b) opremom za hladenje dovoljnog kapaciteta za skladistenje smrznutih proizvoda
ribarstva i akvakulture u teretnim prostorima na temperaturi koja ne prelazi -18 °.
Teretni prostori moraju biti opremljeni termometrima i/ili sredstvima automatske
regulacije temperature zraka unutar teretnog prostora, kao i sredstvima za
biljezenje temperature.

Prije utovara ulova vodenih bioloskih resursa, moraju se dezinificirati unutarnji zidovi i
stropovi teretnih prostora.

VIIl. Zahtjevi za skladiStenje, prijevoz, prodaju i odlaganje proizvoda ribarstva i
akvakulture

Proizvodaci su obvezni provoditi skladiStenje, prijevoz i prodaju proizvoda ribarstva i
akvakulture na nacin da ti proizvodi ispunjavaju zahtjeve ovog Tehnitkog propisa i
drugih primjenijivih tehnickih propisa Unije (tehnicCki propisi Carinske unije).

Skladistenje, prijevoz, prodaja i odlaganje proizvoda ribarstva i akvakulture mora biti u
skladu sa zahtjevima ovog TehniCkog propisa i zahtjevima tehnickih propisa Carinske unije
,O sigurnosti prehrambenih proizvoda“ (TR TS 021/2011).

Materijali koji dolaze u dodir s proizvodima ribarstva i akvakulture tijekom skladistenja,
prijevoza i prodaje moraju biti u skladu sa sigurnosnim zahtjevima za materijale koji
dolaze u dodir s hranom.
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Smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture ne smiju se odmrznuti tijekom skladistenja,
prijevoza i prodaje.

Pri skladistenju proizvoda ribarstva i akvakulture potrebno je pridrzavati se uvjeta
skladistenja koje je odredio proizvodac, ukljuCujuci sljedecée uvjete:

a) rashladeni proizvodi ribarstva i akvakulture trebaju se skladistiti na temperaturi
koja ne prelazi 5 ° C, ali je visa od temperature zamrzavanja tkivne tekucine;

b) smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture moraju se skladistiti na temperaturi koja
ne prelazi -18 °C;

c) povrSinski smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture moraju se skladistiti na
temperaturi izmedu -3 °Ci-5° C;

d) zive ribe i Zivi vodeni beskraljeSnjaci moraju se drzati u uvjetima koji osiguravaju
da ostanu Zivi i spre€avaju ograniCavanje roka trajanja. Kontejneri za skladistenje
takve Zive ribe i Zivih vodenih beskraljeSnjaka moraju biti izradeni od materijala koji
ne utjeCu na kakvocéu vode.

U rashladnim komorama, proizvodi ribarstva i akvakulture moraju biti sloZzeni na stalke ili
palete koji se moraju podi¢i najmanje 8 do 10 cm iznad poda. Udaljenost proizvoda od
zidova i rashladnih uredaja mora biti najmanje 30 cm. Izmedu sloZenih proizvoda treba
ostaviti prostora za prolaz kako bi se omogucio nesmetan pristup proizvodnji.

Rashladne komore za skladiStenje proizvoda ribarstva i akvakulture moraju biti
opremljene termometrima i/ili sredstvima za automatsku regulaciju temperature zraka
u komori, kao i sredstvima za biljezenje temperatura.

Tijekom skladiStenja, proizvodi ribarstva i akvakulture moraju se grupirati prema vrsti,
namjeni (prodaja ili prerada) i toplinskom stanju (rashladeni, povrSinski smrznuti,
smrznuti).

Tijekom utovara ili istovara proizvoda ribarstva i akvakulture, temperatura zraka u
rashladnim komorama ne smije se povecati za viSe od 5° C, dok oscilacije temperature
zraka tijekom skladiStenja, prijevoza i prodaje ribljih proizvoda ne smiju prelaziti 2 ° C.

Rashladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture ne smiju se
skladistiti u nerashladenim prostorima prije njihovog utovara u vozilo i/ili kontejner.

Vozila i kontejneri namijenjeni za prijevoz proizvoda ribarstva i akvakulture moraju biti
opremljeni postrojenjima koja omogucuju pracenje i biljezenje utvrdenih temperaturnih
uvjeta.

Nije dopusten prijevoz proizvoda ribarstva i akvakulture u rasutom stanju, bez uporabe
prijevozne i i/ili maloprodajne ambalaze.

Teretni odjeljci u vozilima i kontejnerima moraju se redovito Cistiti i dezinficirati u
vremenskim razmacima Kkoji su nuzni kako bi se osiguralo da ne postanu izvor
kontaminacije (oneci$cenja) proizvoda.

Unutarnje povrsSine vozila moraju biti glatke i lake za Cistiti i dezinficirati.

U maloprodajnim i veleprodajnim trgovackim poduzecima nije dopusteno prepakiravati
proizvode ribarstva i akvakulture koji su vakuumirani ili u uvjetima modificirane
atmosfere kada su proizvodi ribarstva i akvakulture prethodno bili vakuumski pakirani
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ili pakirani u uvjetima modificirane atmosfere.

IX. Zahtjevi za pakiranje i ozna€avanje proizvoda ribarstva i akvakulture

Pakiranje proizvoda ribarstva i akvakulture mora biti u skladu sa zahtjevima ovog
TehniCkog propisa i zahtjevima tehnickih propisa Carinske unije o sigurnosti pakiranja
(TR TS 005/2011).

Proizvodi ribarstva i akvakulture moraju se pakirati u uvjetima koji sprjeCavaju
kontaminaciju (oneciS¢enje) proizvoda.

Pakiranje proizvoda ribarstva i akvakulture treba:

a) osigurati sigurnost proizvoda ribarstva i akvakulture i nepromjenjivost njihovih
organoleptickih svojstava tijekom roka trajanja takvih proizvoda;

b) koristiti materijale koji ispunjavaju zahtjeve za materijale koji dolaze u dodir s
hranom;

c) skladistiti u zasebnoj sobi u uvjetima koji osiguravaju sigurnost proizvoda ribarstva
i akvakulture. Na plovilima je dopusteno skladistiti ambalazu u teretnom prostoru u
uvjetima koji osiguravaju njezinu sigurnost.

Ambalaza koja se Koristi za skladiStenje proizvoda ribarstva i akvakulture hladenih
ledom treba uklju€ivati sredstva kojima se osigurava odvodenje otopljene vode.

OznacCavanje proizvoda ribarstva i akvakulture mora biti u skladu sa zahtjevima
tehniCkih propisa Carinske unije 'Prehrambeni proizvodi i njihovo oznacavanje' (TR TS
022/2011).

Informacije koje se navode u ozna€avanju proizvoda ribarstva i akvakulture trebaju biti
na ruskom jeziku i, kako je propisano zakonodavstvom drzava ¢lanica, na sluzbenom
jeziku (jezicima) drzave €lanice na Cijem se podrucju proizvodi ribarstva i akvakulture
prodaju, osim u slu€ajevima navedenim u €lanku 4. stavak 4.8. tocka 3. tehni¢kog
propisa Carinske unije "Prehrambeni proizvodi i njihovo oznacavanje" (TR TS
022/2011).

Odredbe tocke 73. ovog Tehnickog propisa i Clanka 4. stavak 4.4. toCke 3. tehni¢kog
propisa Carinske unije "Prehrambeni proizvodi i njihovo oznaCavanje" (TR TS
022/2011) u vezi s informacijama o proizvodima ribarstva i akvakulture koji se pakiraju
u nazocCnosti potroSaca, moraju se priop€iti potroSaCu na bilo koji nacin koji im
omogucuje da donesu informiranu odluku o tim proizvodima.

Oznake pakiranih proizvoda ribarstva i akvakulture trebaju sadrzavati sljedece
podatke:

a) naziv proizvoda ribarstva i akvakulture, koji ukljucuje:

— vrsta proizvoda ribarstva i akvakulture (na primjer, 'kulinarski riblji poluproizvod' ili
'konzervirana riba');

— zooloski naziv vrste vodenog bioloSkog resursa ili predmeta akvakulture (na
primjer, 'Grenlandski halibut');

— nacin rezanja proizvoda ribarstva i akvakulture (na primjer, 'file bakalara', 'leda
kolje', 'trup sleda’);



— nacin prerade (na primjer, 'pasterizirana’, 'marinirana’, 'od ostataka').

Za lazne proizvode ribarstva i akvakulture, informacije o imitaciji moraju se navesti
u nazivu ili nakon crtice koja slijedi iza naziva, u istom fontu i fontu iste veli€ine koji
se koristi za detaljan naziv proizvoda;

za nepreradene proizvode ribarstva i akvakulture - podatci o podrucju ulova, vadenju
ili odgovaraju¢im akvakulturnim objektima;

podatci o sastavu proizvoda ribarstva i akvakulture;

naziv i lokacija proizvodaca ili puni naziv i lokacija pojedinaénog proizvodnog
poduzetnika, naziv i lokacija ovlastene osobe proizvodaca (ako je primjenjivo),
naziv i lokacija uvoznika;

datum proizvodnje proizvoda ribarstva i akvakulture (za proizvode koji nisu
zapakirani na mjestu proizvodnje, treba dodatno naznaciti i datum pakiranja).

Obiljezavanje proizvoda ribarstva i akvakulture koji nisu bili pakirani na mjestu
proizvodnje (osim u sluCajevima pakiranja proizvoda ribarstva i akvakulture u
pakiranju za potroSaCe u maloprodajnim organizacijama) treba sadrzavati
informacije o proizvodacu i pravnoj osobi ili poduzetniku koji je pakirao proizvode
ribarstva i akvakulture izvan mjesta proizvodnje za daljnju prodaju ili po narudzbi
druge pravne osobe ili poduzetnika;

rok trajanja proizvoda ribarstva i akvakulture (osim zivih riba i zivih vodenih
beskraljeSnjaka);

uvjeti za skladistenje proizvoda ribarstva i akvakulture;

neto tezina (za smrznute glazirane proizvode ribarstva i akvakulture - neto tezina
smrznutog proizvoda ribarstva i akvakulture bez glazure);

informacije o uporabi ionizirajuc¢eg zracenja (kada se koristi);

promijenjeni sastav plinova unutar pakiranja za potroSace proizvoda ribarstva i
akvakulture (kada se koristi);

prisutnost vakuma, osim za konzerviranu ribu (kada se koristi);

preporuke o koriStenju proizvoda ribarstva i akvakulture (uklju€ujuci pripremu) u
sluCajevima kada je koriStenje bez takvih preporuka otezano ili moze naStetiti
zdravlju potroSaca ili dovodi do smanjenja ili gubitka okusa takvih proizvoda
ribarstva i akvakulture;

uporaba riba s promjenama u mrijestu u proizvodnji proizvoda ribarstva i
akvakulture (u proizvodnji konzervirane ribe);

informacije o smrzavanju ribljih proizvoda;

udio glazure u teZini, kao postotak (za smrznute glazirane proizvode ribarstva i
akvakulture);

prehrambene vrijednosti (za preradene proizvode ribarstva i akvakulture);

informacije o prisutnosti komponenti dobivenih od genetski modificiranih organizama u
proizvodima ribarstva i akvakulture;
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r jedinstvena oznaka kretanja proizvoda unutar trZista Unije.

Naziv, datum proizvodnje, rok trajanja, uvjeti skladidtenja proizvoda ribarstva i
akvakulture te informacije o prisutnosti alergena u proizvodima ribarstva i akvakulture
trebaju biti prikazani na maloprodajnoj ambalazi i/ili etiketi koje je teSko ukloniti s
maloprodajne ambalaze. Ostale informacije trebaju biti prikazane na maloprodajnoj
ambalazi i/ili na etiketi i/ili na oznaci umetnutoj u ili prilozenoj svakoj jedinici ambalaze.

Oznacavanje proizvoda ribarstva i akvakulture za dje¢ju prehranu mora sadrzavati
informacije koje navode da je proizvod prehrambeni proizvod za vrlo malu djecu ili
prehrambeni proizvod za djecu predskolske i Skolske dobi.

OznacCavanje namirnica za dohranu na biljnoj i ribljoj osnovi, ribljoj osnovi ili ribljoj i
biljnoj osnovi treba dodatno sadrzavati preporuene uvjete uvodenja ovog proizvoda u
prehranu vrlo male djece:

— namirnice za dohranu koje sadrzavaju biljke i ribu, ribu ili ribu i biljke izradene od
bakalara, oslica, smuda, riba iz obitelji salmonidae, kolje, bakalarke, cipla i drugih
vrsta oceanskih, morskih i slatkovodnih riba - djeca iznad 8 mjeseci;

— kasSica od konzervirane ribe (veli€ina Cestica do 1,5 mm, dopusteno je do 20%
Cestica veliine do 3 mm) - djeca iznad 8 mjeseci;

— kaSica od konzervirane ribe s komadi¢ima (veli€ina estica do 3 mm, dopusteno je
do 20% cCestica veli€ine do 5 mm) - djeca iznad 9 mjeseci.

OznaCavanje treba sadrzavati sljedeée dodatne informacije za sljedece skupine
proizvoda ribarstva i akvakulture:

a) zive ribe: ribe iz obitelji jesetri - rijeCi ,zamijetite li znakove gusenja, odmah izvadite
utrobu i uklonite sfinkter®;

b) smrznuti riblji proizvodi:

— razred (ako je dostupno) ili kategorija (za smrznute riblje filee);
— neto tezina proizvoda ribarstva i akvakulture bez glazure (za smrznute glazirane
proizvode ribarstva i akvakulture);

c) proizvodi ribarstva i akvakulture proizvedeni od smrznutih proizvoda ribarstva i
akvakulture - rijeCi 'proizvedeni od smrznute sirovine';

d) topli i hladni dimljeni riblji proizvodi, kao i blago dimljeni proizvodi ribarstva i
akvakulture, pri ¢emu se pripravci za dimljenje koriste u proizvodnom procesu -
informacije o uporabi proizvoda za dimljenje;

e) kulinarski riblji proizvodi - rije€i 'proizvod je spreman za konzumaciju';
f) imitacije proizvoda ribarstva i akvakulture - informacije o imitaciji;
g) kulinarski riblji poluproizvodi - rijeCi "kulinarski poluproizvodi";

h) konzervirana riba - na vanjskoj strani konzerve treba utisnuti ili ispisati neizbrisivom
bojom sljedece simbole:

— datum proizvodnje: dan u dvoznamenkastom obliku ('0' se stavlja ispred brojeva
do '9"), mjesec u dvoznamenkastom obliku ('0' se stavlja ispred brojeva do '9'),
godina u dvoznamenkastom obliku koja se stavlja posljednja;
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— oznaka asortimana (od jednog do tri znaka - znamenke ili slova, osim slova 'P')
i broj proizvodnog poduzeca (od jednog do tri znaka - znamenke i slova) (ako je
dostupno);

— broj smjene (jedna znamenka) i indeks riblje industrije (slovo "P").

Kada se navodi datum proizvodnje, oznaka asortimana, broj proizvodaca, broj
smjene i indeks riblje industrije, izmedu njih treba ostaviti razmak od jednog ili dva
znaka.

Kod oznacavanja limenki s litografijom, podatci koji nisu prisutni na litografiji moraju
se staviti na poklopac (dno) limenke, pod uvjetom da je datum proizvodnje oznacen
prije bilo kojeg drugog podatka. Dopusteno je izostaviti indeks riblje industrije u
sljedeéim slu€ajevima:
i) kavijar:
— vrsta ribe od koje je dobiven kavijar;
— granulirani kavijar, proizveden od smrznutog kavijara ribe iz obitelji salmonidae
- rijeCi 'proizveden od smrznute sirovine';
— kavijar dobiven od hibrida ribe iz obitelji jesetri - naziv hibrida ili kombinacije

vrsta vodenih bioloSkih resursa (na primijer, rijeci 'zrnati kavijar od ruske jesetre
i lenske jesetre").

OznacCavanje proizvoda ribarstva i akvakulture u transportnoj ambalazi mora biti u
skladu sa zahtjevima tehnickog propisa Carinske unije 'Prehrambeni proizvodi i njihovo
oznacavanje' (TR TS 022/2011).

X. Osiguravanje sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture sa sigurnosnim

zahtjevima

Sukladnost proizvoda ribarstva i akvakulture s ovim tehni¢kim propisom osigurava se
sukladno$éu sa zahtjevima doti¢nog propisa, zahtjevima tehni¢kog propisa Carinske unije
'O sigurnosti prehrambenih proizvoda' (TR TS 021/2011) i drugim primjenjivim tehnickim
propisima Unije (tehniCki propisi Carinske unije).

Metode ispitivanja (testovi) i mjerenja utvrdeni su u standardima sukladno popisu
standarda koji sadrzavaju pravila i metode ispitivanja (testova) i mjerenja, ukljuCujuci
pravila o uzorkovanju koja omogucuju primjenu i provedbu ovog Tehni¢kog propisa i
procjenu sukladnosti proizvoda.

Xl. Ocjena sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture

Prije pustanja u opticaj unutar teritorija Unije, proizvodi ribarstva i akvakulture podlijezu
ocjeni sukladnosti.

Ocjena sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture, osim proizvoda navedenih u tocki
84. ovog Tehnikog propisa, u skladu sa zahtjevima ovog Tehni¢kog propisa i ostalih
primjenjivih tehnickih propisa Unije (tehnicki propisi Carinske unije) mora se provesti u
sljede¢im oblicima:

a) potvrda o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture, s izuzetkom
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proizvoda ribarstva i akvakulture za prehranu djece, novih vrsta proizvoda ribarstva
i akvakulture, nepreradenih proizvoda ribarstva i akvakulture Zivotinjskog podrijetla
(uklju€ujuci zivu ribu i zive vodene beskraljesnjake);

b) nacionalna registracija novih vrsta proizvoda ribarstva i akvakulture i proizvoda
ribarstva i akvakulture za prehranu djece, osim za nepreradene proizvode ribarstva
i akvakulture Zivotinjskog podrijetla koji su namijenjeni prehrani djece, u skladu s
odredbama tehniCkog propisa Carinske unije 'O sigurnosti prehrambenih
proizvoda' (TR TS 021/2011);

c) veterinarsko i zdravstveno ispitivanje nepreradenih proizvoda ribarstva i akvakulture
Zivotinjskog podrijetla, Zive ribe i Zivih vodenih beskraljeSnjaka.

Sukladnost proizvodnje, skladiStenja, prijevoza, prodaje i zbrinjavanja proizvoda
ribarstva i akvakulture sa zahtjevima ovog TehniCkog propisa i drugih primjenjivih
tehnickih propisa Unije (tehniCki propisi Carinske unije) mora se ocijeniti u obliku
drzavne inspekcije (nadzor) uskladenosti sa zahtjevima utvrdenim u ovom Tehni¢kom
propisu i drugim primjenjivim tehni¢kim propisima Unije (tehnicki propisi Carinske
unije), osim za proizvodnju proizvoda ribarstva i akvakulture navedenih u to¢ki 83. ovog
Tehnic¢kog propisa.

Sukladnost proizvodnje i prerade prehrambenih proizvoda akvakulture Zivotinjskog
podrijetla i ulova vodenih bioloSkih resursa Zivotinjskog podrijetla ocjenjuje se u obliku
nacionalne registracije proizvodnih postrojenja u skladu s odredbama tehnickog
propisa Carinske unije 'O sigurnosti prehrambenih proizvoda' (TR TS 021/2011).

Sukladnost proizvoda ribarstva i akvakulture iz neindustrijske proizvodnje i proizvoda
ribarstva i akvakulture iz ugostiteljskih poduzeca (javne ugostiteljske usluge)
namijenjenih prodaji tijekom pruzanja usluga, kao i prodaje navedenih proizvoda
ribarstva i akvakulture procjenjuje se u obliku drzavnog nadzora (inspekcije)
uskladenosti sa zahtjevima ovog TehniCkog propisa i drugih primjenjivin tehnickih
propisa Unije (tehniCki propisi Carinske unije).

Sukladnost proizvoda ribarstva i akvakulture zivotinjskog podrijetla iz neindustrijske
proizvodnje sa zahtjevima ovog TehniCkog propisa i drugih primjenjivih tehnickih
propisa Unije (tehnicki propisi Carinske unije) moze se procijeniti u obliku veterinarskog
i zdravstvenog pregleda.

Veterinarski i zdravstveni pregled nepreradenih proizvoda ribarstva i akvakulture
zivotinjskog podrijetla, Zive ribe, Zivih vodenih beskraljeSnjaka i obrade rezultata pregleda
provodi se u skladu s tehnickim propisom Carinske unije 'O sigurnosti prehrambenih
proizvoda' ( TR TS 021/2011) u dijelu koji se odnosi na veterinarski i zdravstveni pregled.

Potvrda o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture daje se u obliku izjave o
sukladnosti prema obrascima 3d, 4d ili 6d.

Kod izjave o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture, podnositelji zahtjeva mogu biti
pravne osobe ili pojedinci registrirani kao pojedinacni poduzetnici na podrucju drzave
Clanice u skladu sa zakonodavstvom iste, koji su proizvodaci, prodavaci ili osobe ovlastene
od strane proizvodaca.

Izjava o sukladnosti serijski proizvedenih proizvoda ribarstva i akvakulture daje se
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u skladu s obrascima 3d i 6d, dok se obrazac 4d odnosi na Sarzu proizvoda ribarstva
i akvakulture.

U izjavi o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture, podnositelji zahtjeva mogu
ukljuciti:

a) zaobrasce 3d i 6d - proizvodac (osoba ovlastena od strane proizvodaca);

b) za obrazac 4d - proizvodac¢ (osoba ovlastena od strane proizvodaca) ili prodavac.

Izbor obrazaca za izjavu o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture donosi
podnositelj zahtjeva.

Izjavu o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture prema obrascima 3d, 4d i 6d daje
podnositelj zahtjeva na temelju vlastitih dokaza kao i dokaza koji su pribavili od
ovlastenog laboratorija (centra) za ispitivanje, koji je upisan u jedinstveni registar tijela
za ocjenu sukladnosti u Uniji.

U izjavi o sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture, podnositelj zahtjeva:

a) sastavlja i analizira dokumente koji potvrduju sukladnost proizvoda ribarstva i
akvakulture sa zahtjevima ovog Tehni¢kog propisa, ukljuCujuci:

— preslike dokumenata koji potvrduju nacionalnu registraciju pravne osobe ili
pojedinog poduzetnika;

— dokument koji se koristi kao osnova za proizvodnju proizvoda ribarstva i
akvakulture (ako je dostupan);

— izvjeS¢a o pregledima (ispitivanjima) proizvoda ribarstva i akvakulture, koja
potvrduju sukladnost sa zahtjevima ovog Tehni¢kog propisa i drugih primjenijivih
tehnickih propisa Unije (tehniCki propisi Carinske unije);

— ugovor (ugovor o nabavi) ili dokumentacija o otpremi (za obrazac 4d) (ako su dostupni);

— dokument kojim se potvrduje sigurnost nepreradenih proizvoda ribarstva i
akvakulture Zivotinjskog podrijetla na temelju rezultata veterinarskih i zdravstvenih
pregleda;

— certifikat za sustav upravljanja kvalitetom i sigurnost (preslika certifikata) (za
obrazac 6d);

— drugi dokumenti po izboru podnositelja zahtjeva koji sluze kao osnova za
potvrdu sukladnosti proizvoda ribarstva i akvakulture sa zahtjevima ovog
TehniCkog propisa i ostalih primjenjivih tehniCkih propisa Unije (tehniCki propisi
Carinske unije) (ako je primjenijivo);

b) provodi utvrdivanje proizvoda ribarstva i akvakulture u skladu s Odjeljkom Ill. ovog
Tehnickog propisa;

c) angaZira pregled proizvodnje i poduzima sve potrebne mjere koje osiguravaju da
proizvodnja proizvoda ribarstva i akvakulture ispunjava zahtjeve ovog Tehnickog
propisa (za obrasce 3d i 6d);

d) poduzima sve potrebne mjere koje osiguravaju stabilnost sustava upravljanja
kvalitetom i sigurno$c¢u (za obrazac 6d);

e) donosi izjavu o sukladnosti, koja je sastavljena u skladu s jedinstvenim oblikom i
pravilima, koji su odobreni Odlukom Odbora Euroazijske ekonomske komisije od
25. prosinca 2012., br. 293;



94.

95.

96.

97.

98.

99.

100.

101.

102.

f) prikazuje jedinstvenu oznaku kretanja proizvoda za trziSte Unije.

Nakon zavrSetka postupaka ocjenjivanja sukladnosti, podnositelj zahtjeva sastavlja
skup dokumenata, ukljuujuéi sljedece:

a) dokumente navedene u dijelu (a) tocke 93. ovog TehniCkog propisa;

b) izvjeS¢e(a) o pregledima (ispitivanjima) provedenima od strane ovlastenog
laboratorija (centra) za ispitivanje, upisanog u jedinstveni registar tijela za
ocjenjivanje sukladnosti u Uniji;

C) registrirana izjava o sukladnosti.

Izjava o sukladnosti podlijeze registraciji na nacin propisan Odlukom Odbora
Euroazijske ekonomske komisije od 9. travnja 2013., br.76.

Valjanost izjave o sukladnosti u sluaju izjave o sukladnosti proizvoda ribarstva i
akvakulture prema obrascu 3d nije duZa od 3 godine, a u slu¢aju obrasca 6d, nije duza
od 5 godina. Valjanost izjave o uskladenosti za posSiliku proizvoda ribarstva i
akvakulture (obrazac 4d) utvrduje podnositelj zahtjeva, ali ne smije prijeci rok trajanja
doti¢nih proizvoda ribarstva i akvakulture.

Tijelo za certificiranje sustava upravljanja provjerava stabilnost sustava upravljanja
kvalitetom i sigurnoScu (za obrazac 6d).

Skup dokumenata naveden u tocCki 94. ovog TehniCkog propisa vodi podnositel;
zahtjeva za sljedeca razdoblja:

a) za proizvode u masovnoj proizvodnji - najmanje 5 godina od datuma prestanka
valjanosti izjave;

b) za Sarzu proizvoda - najmanje 5 godina od zavrSetka prodaje Sarze dotiCnih
proizvoda ribarstva i akvakulture.

Xll. Ozna€avanje proizvoda ribarstva i akvakulture jedinstvenom oznakom kretanja
proizvoda za trziSte Unije

Proizvodi ribarstva i akvakulture koji udovoljavaju sigurnosnim zahtjevima navedenim u
ovom Tehni¢kom propisu i drugim primjenjivim tehni€kim propisima Unije (tehniCki propisi
Carinske unije) i koji su podvrgnuti postupku ocjene sukladnosti u skladu s odredbama ovog
Tehnic¢kog propisa oznaCavaju se jedinstvenom oznakom kretanja proizvoda za trZiste
Unije.

Oznacavanje jedinstvenom oznakom kretanja proizvoda za trziste Unije provodi se
prije pustanja proizvoda ribarstva i akvakulture u promet na podrucju Unije.

Jedinstvena oznaka kretanja proizvoda za trziSte Unije stavlja se na svaku jedinicu
proizvoda ribarstva i akvakulture (maloprodajna ambalaza i prijevozna ambalaza,
etiketa) na bilo koji nacin koji osigurava jasnocu i Citljivost tijekom trajanja tih proizvoda.

Ako nije moguce staviti jedinstvenu oznaku kretanja proizvoda za trziSte Unije na
maloprodajnu i prijevoznu ambalazu ili etiketu, ista se moze staviti na popratne
dokumente.

Oznacavanje proizvoda ribarstva i akvakulture jedinstvenom oznakom kretanja proizvoda



103.

104.

za trziste Unije potvrduje sukladnost proizvoda ribarstva i akvakulture sa zahtjevima
ovog Tehnickog propisa i drugih primjenjivih tehni€kih propisa Unije (tehnicki propisi
Carinske unije).

Xlll. Drzavna inspekcija (nadzor) uskladenosti sa zahtjevima ovog Tehni¢kog
propisa

Drzavna inspekcija (nadzor) uskladenosti sa zahtjevima ovog Tehni¢kog propisa
vezano za proizvode ribarstva i akvakulture te povezane procese proizvodnje,
skladistenja, prijevoza, prodaje i odlaganja provodi se u skladu sa zakonodavstvom
doti€ne drzave Clanice.

XIV. Izjava o odricanju od odgovornosti

Nadlezna tijela drzava Clanica duzna su poduzimati sve mjere kojima se ogranicava
i zabranjuje pustanje u optjecaj proizvoda ribarstva i akvakulture na podrucje Unije
kad takvi proizvodi ne ispunjavaju zahtjeve ovog Tehni€kog propisa i drugih
primjenjivih tehnickih propisa Unije (tehnicki propisi Carinske unije) te povuci takve
proizvode iz optjecaja.

U tom slucaju, nadlezno tijelo drzave Clanice duzno je obavijestiti nadlezna tijela
drugih drzava c¢lanica o dono$enju odgovaraju¢e odluke, navodeci razlog za

donoSenje odluke i iznoseCi dokaze kako bi pojasnilo nuznost usvajanja
odgovarajucih mjera.

[pecat: Euroazijska ekonomska komisija, za dokument]



DODATAK 1.

TehniCkom propisu Euroazijske
ekonomske unije ,,O sigurnosti riba i ribljih
proizvoda"

(TR EAEU 040/2016)

Mikrobioloske sigurnosne norme

Tablica 1.

MikrobioloSke sigurnosne norme proizvoda ribarstva i akvakulture

Pokazatelj Dozvoljena razina Napomene
1 2 3
Broj mezofilnih aerobnih bakterija i 1x 103 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
fakultativnih anaeroba, CFU / g, ne (surimi Stapici i ostali)
viSe od . . . _ o
ikra od Acipenseridae, granulirana, pasterizirana
5x103 ikra od drugih riba, pasterizirana

suhi proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloSkih resursa u
morima - hidrolizati od dagniji

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3

dzemovi od morske trave

1x 104 toplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, uklj. smrznute proizvode
hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture (uklj. smrznute proizvode),
nerezani
kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, ukljuéujuéi zamrznute
proizvode - ribu i punjenja, paste, paStete, peCene, przene, kuhane, u
umacima itd., takoder sa sastojcima na bazi brasna (peciva, peljmeni itd.)
kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja;
salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
kulinarski proizvodi od kavijara, podvrgnuti termi¢koj obradi
ikra od Acipenseridae, granulirana, konzervirana, pre$ana
laZni kavijar, uklj. one na bazi proteina
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - jela od mesa dagnje

2 x 104 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - zamrznuta gotova jela od
ribe za ru€ak i meduobrok, valjane palainke s ribom, punjenje ribom, uklj.
vakuumski pakirane proizvode
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - rakovi, meso mekusaca,
jela od mesa Skoljkasa, jela od mesa kozica, rakova, krila
suSeni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture od morskih
beskraljeznjaka

3 x 104 hladno dimljeni proizvodi ribarstva i

akvakulture, takoder smrznute ribe, izrezani (takoder




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
filetirani (porcionirani, spremni za posluzivanje))
7,5x 104 hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznute ribe,
proizvodi od hladno dimljenih fileta (takoder filetirani)
5x 104 sirova riba (svjeza) i Ziva riba

hladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
posebna punjenja

trajni proizvodi od termicki obradene ribe

lagano slani trajni proizvodi u zacinjenoj i posebnoj salamuri, od
izrezanih ribljih trajnih proizvoda od mesa Skoljkasa

izrezana riba, blago dimljena, lagano usoljena, uklju¢ujuci filete morske ribe,
pakirane u vakuumu

salamurena, na zraku suSena riba

kulinarski proizvodi podvrgnuti termickoj obradi, viSekomponentni proizvodi,
takoder zamrznuti (soljanka, pilav, meduobroci, pirjani morski plodovi s
povréem), proizvodi u hladetini (hrana u Zeleu, riba u hladetini i sl.)

kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja; salate
od ribe i plodova mora s preljevom (majoneza, umak itd.)

mlije€ i neprosijana ikra, rashladena, povrsinski smrznuta i
smrznuta ikra od Acipenseridae, neprosijana, lagano
usoljena i usoljena ikra od Salmonidae, granulirana,usoljena,

od smrznutih vredica

rakovi i drugi beskraljeznjaci, zivi



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), ohladeni, povrSinski zamrznuti i
smrznuti
sudeni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - juha u vrecici od dagnji, paste i kocke za temeljac, izdvojeni protein
sirove alge (svjeze) i svjeze vodene biljke, alge i druge morske biljke,
smrznute i osuSene

1x10° rashladeni, povrSinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -

riba, riblji filet, posebno izrezana riba, jestivo mljeveno riblje punjenje,
ukalupljeni proizvodi, takoder s komponentom na bazi brasna

rakovi i ostali beskraljeznjaci, rashladeni, povrsinski zamrznuti i
smrznuta riblja jetra i glave, smrznuti

trajni proizvodi u zacinjenoj i posebnoj salamuri, izradeni od
rezanih i nerezanih riba

lagano usoljeni trajni proizvodi u zacginjenoj i posebnoj salamuri,
od nerezane ribe

trajni proizvodi na bazi proteina u obliku paste

hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznuti; mijeSana
riba, mljeveni fileti, proizvodi sa zacginima

slana, zacinjena, marinirana riba, takoder smrznuta riba; izrezana i
neizrezana, usoljena i lagano usoljena, takoder bez konzervansa, kao i fileti,
filetirani s dodanim umacima, zacinima, ukrasima, biljnim uljem (takoder od
Salmonidae)




Bakterije iz koliformne skupine
(koliformi), koje nisu dopustene u

masi proizvoda (g)

Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
usoljena mlijec
ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena, konzervirane, u bacvi
ikra od ostalih riba — prosijana, neprosijana, usoljena, odimljena, salamurena
2x10° trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom, s

ili bez ukrasa (takoder od Salmonidae)
trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloskih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez ukrasa
kulinarski proizvodi proizvode koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon
mijeSanja; usoljena i sjeckana riba, pasStete, paste, namazi od sleda, kavijara,
krila itd.
kulinarski proizvodi od kavijara - viSekomponentna jela, koji nisu podvrgnuti
termickoj obradi nakon mijeSanja

5x10°% trajna jela od ribe u obliku paste

riblje juhe iz vrecice, namijenjene za kuhanje

trajni proizvodi od termiCki obradene ribe
toplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture uklj. smrznute proizvode

kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, ukljuCujuéi zamrznute
proizvode - ribu i punjenja, paste, pastete, peCene, przene, kuhane, u
umacima itd., takoder sa sastojcima na bazi braSna (peciva, peljmeni itd.)

kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termickoj obradi nakon mijeSanja;
salate od ribe i plodova mora, bez preljeva




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina

1 2 3

kulinarski proizvodi proizvode od kavijara, podvrgnuti termic¢koj obradi

kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali), jela od mekuSaca

ikra od Acipenseridae - granulirano konzervirana, preSana, granulirano
pasterizirana, neprosijana blago usoljena i usoljena

ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena- u limenkama, u ba¢vama, od
smrznutih vrecica ikra od drugih riba, pasterizirana

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi

suseni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture od morskih beskralje$njaka

suSeni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - hidrolizat od dagnji, koncentrat proteina i ugljikohidrata iz dagnji

alge i druge morske biljke

suSeni dzemovi od morske trave

0,1 hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznuti; rezani ili
nerezani (takoder filetirani (porcionirani, spremni za posluzivanje)), hladno
dimljeni proizvodi od filea (takoder filetirani)

izrezana riba, blago dimljena, lagano usoljena, ukljuujuci filete morske ribe,
pakirane u vakuumu

osoljena, zacinjena, marinirana riba (uklj. smrznute
proizvode)

nerezana salamurena, na zraku suSena riba



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina

1 2 3

trajni proizvodi u obliku paste na bazi proteina
trajni proizvodi od mesa Skoljkasa

kulinarski proizvodi podvrgnuti termic¢koj obradi; proizvodi u hladetini (hrana u
zeleu, riba u hladetini i itd.)

kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja; salate
od ribe i plodova mora s preljevom (majoneza, umak itd.)

kulinarski proizvodi od kavijara - viSekomponentna jela, koji nisu podvrgnuti
termi¢koj obradi nakon mijeSanja

kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - zamrznuta gotova jela od
ribe za ru€ak i meduobrok, valjane palacinke s ribom, punjenja na bazi ribe,
uklj. vakuumski pakirane proizvode, rakovi, meso od mekusaca, jela od mesa
Skoljkasa, jela od mesa kozica, rakova, krila

usoljena mlije¢

ikra od drugih riba (osim iz Acipenseridae i Salmonidae) - prosijana usoljena
ikra, neprosijana blago usoljena ikra, dimljena, salamurena ikra

laZni kavijar, uklj. onaj na bazi proteina

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), ohladeni, povrSinski zamrznuti i
smrznuti

suseni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - juha u vrecici od dagnji, paste i kocke za temeljac, izdvojeni protein

sirove alge (svjeze), svjeze morske biljke



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
alge i druge morske biljke, smrznute
0,01 sirove ribe (svjeze) i zive ribe

rakovi i drugi beskraljeznjaci, zivi

hladeni, povrSinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
posebna punjenja

trajni proizvodi u zacinjenoj i posebnoj salamuri, od izrezane i neizrezane ribe

trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom, s
ili bez zaCina (takoder od Salmonidae)

trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloSkih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez zacina

trajni proizvodi u obliku paste

hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznuti; mijeSana
riba, mljeveni fileti, proizvodi sa zacginima

slana, zacCinjena, marinirana riba, takoder smrznuta riba; izrezana, usoljena i
lagano usoljena, takoder bez konzervansa, kao i fileti, filetirani s dodanim
umacima, zacinima, ukrasima, biljnim uljem (takoder od Salmonidae)

kulinarski proizvodi podvrgnute termi¢koj obradi, viSekomponentni proizvodi,
takoder zamrznuti (soljanka, pilav, meduobroci, pirjani morski plodovi s
povréem)

kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termic¢koj obradi nakon mijeSanja;
usoljena i sjeckana riba, pastete, paste




S. aureus (zlatni stafilokok), nije
dopusten u masi proizvoda (g)

Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
0,001 rashladena, povrsinski zamrznuta i smrznuta riba

rashladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
riblji filet, posebno izrezana riba, punjenje napravljena od proizvoda ribarstva
i akvakulture, ukalupljeni proizvodi, takoder s komponentom na bazi brasna

rakovi i ostalih vodeni beskraljeSnjaci, rashladeni, povrsinski zamrznuti i
zamrznuti

riblje juhe iz vrecice, namijenjene za kuhanje

kulinarski proizvodi proizvode koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon
mijeSanja; namazi od sleda, kavijara, krila itd.

mlije€ i neprosijana ikra, rashladena, povrSinski zamrznuta i smrznuta

riblja jetra i glave, smrznuti

blago usoljeni trajni proizvodi u zaginjenoj i posebnoj salamuri, od izrezane i
neizrezane ribe

trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom,
s ili bez ukrasa (takoder od Salmonidae)

trajni proizvodi od termicki obradene ribe

trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloSkih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez ukrasa

toplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture uklj. smrznute proizvode

hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznuti; rezani ili
nerezani (takoder filetirani (porcionirani, spremni za posluzivanje)), hladno
dimljeni proizvodi od filea (takoder




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
filetirani), mijeSana riba, mljeveni fileti, proizvodi sa zacinima
kulinarski proizvodi podvrgnuti termickoj obradi; riba i punjenja, paste, pastete,
peCena, przena, kuhana, u umacima itd.,, sa sastojcima na bazi brasna
(peciva, peljmeni itd.) viSekomponentni proizvodi, takoder zamrznuti
(soljanka, pilav, meduobroci, pirjani morski plodovi s povréem), proizvodi u
hladetini (hrana u zeleu, riba u hladetini i sl.)
kulinarski proizvodi od kavijara, podvrgnuti termickoj obradi
kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja;
salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali), meso od mekuS$aca, jela od mekuSaca, proizvodi od
mesa kozica, rakova i krila
ikra od Acipenseridae - granulirano konzervirana, pre$ana, granulirano
pasterizirana, neprosijana blago usoljena i usoljena
ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena- u konzervama, u baévama, od
smrznutih vrecica
ikra od drugih riba - prosijana usoljena ikra, neprosijana blago usoljena ikra,
dimljena, salamurena, pasterizirana
laZni kavijar, uklj. one na bazi proteina
suseni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - juha u vrecici od dagnji, paste i kocke za temeljac, izdvojeni protein,
hidrolizat od dagniji, koncentrat proteina i ugljikohidrata iz dagniji
0,1 hladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
posebna punjenja
trajni proizvodi od mesa Skoljkasa
izrezana riba, blago dimljena, lagano usoljena, uklju€ujuéi filete morske ribe,
pakirane u vakuumu
slana, zacCinjena, marinirana riba, takoder smrznuta riba; izrezana, usoljena i
lagano usoljena, takoder bez konzervansa, kao i fileti, filetirani s dodanim
umacima, zacinima, ukrasima, biljnim uljem (takoder od Salmonidae)
kulinarski proizvodi proizvode koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon
mijeSanja; salate od ribe i plodova mora s preljevom (majoneza, umak itd.),
usoljena i sjeckana riba, pastete, paste, namazi od sleda, kavijara, krila itd.
kulinarski proizvodi od kavijara - viSekomponentna jela, koji nisu podvrgnuti
termickoj obradi nakon mijeSanja
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - zamrznuta gotova jela od
ribe za ruCak i meduobrok, valjane palainke s ribom, punjenje ribom, uklj.
vakuumski pakirane proizvode, rakovi
SkoljkasSi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi, rashladeni, povrSinski
zamrznuti i smrznuti
usoljena mlije¢
trajni proizvodi u obliku paste, trajni proizvodi u obliku paste na bazi proteina
0,01 sirove ribe (svjeza) i Zive ribe

rashladena, povrsinski zamrznuta i smrznuta riba

rakovi i ostali Zivi vodeni beskralje$njaci, rashladeni, povrSinski zamrznut




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
i zamrznuti
rashladeni, povrSinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
riblji filet, posebno izrezana riba, jestivo mljeveno riblje punjenje, ukalupljeni
proizvodi, takoder s komponentom na bazi brasna
mlije€ i neprosijana ikra, rashladena, povrSinski zamrznuta i smrznuta
riblja jetra i glave, smrznuti
V. parahaemolyticus, CFU/g, ne 10 hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder smrznuti; rezani ili
vise od nerezani (takoder filetirani (porcionirani, spremni za posluzivanje))
morska riba, rezane, blago dimljena, lagano usoljena, uklju¢ujuci filete od
morske ribe, takoder pakirane u vakuumu
100 sirova morska riba (svjeza) i ziva morska riba

rashladena morska riba, povrsinski zamrznuta i smrznuta

rashladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture
napravljeni od morske ribe- riblji filet, posebno izrezana riba, jestivo mljeveno
riblje punjenje, punjeni proizvodi, takoder s komponentom na bazi brasna,
posebnim punjenjem

mlije€ i neprosijana ikra od morske ribe, rashladena, povrsinski zamrznuta i
smrznuta morska riblja jetra i glave, smrznuta

rakovi i ostali Zivi vodeni beskraljes$njaci, rashladeni, povrSinski zamrznuti i
zamrznuti

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), ohladeni, povrSinski zamrznuti i
smrznuti




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
V. parahaemolyticus, nije dopusten 25 Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi
u masi proizvoda (g/cm?3)
Enterokok bakterije, nije 0.1 Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi
dopusteno u masi proizvoda
(g/ce)
Enterokok bakterije, CFU/g, ne 1x108 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - zamrznuta gotova jela od
vise od ribe za ru€ak i meduobrok, valjane pala€inke s ribom, punjenja na bazi ribe,
uklj. vakuumski pakirane (u proizvodima napravljenim od porcioniranih
djelova), rakovi (u proizvodima napravljenim od porcioniranih djelova), meso
od mekuSaca (u proizvodima napravljenim od porcioniranih djelova), jela od
mesa mekusSaca (u proizvodima napravljenim od porcioniranih djelova), jela
od mesa kozica (u proizvodima napravljenim od porcioniranih djelova), rakova
i krila (u proizvodima napravljenim od porcioniranih djelova)
2x103 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi

Sulfito-redukcijske klostridije,
nije dopusteno u masi
proizvoda (g)

(surimi Stapici i ostali), rakovi (u mljevenim proizvodima), meso od mekusaca,
jela od mekuSaca (u mljevenim proizvodima), proizvodi od mesa kozica,
rakova i krila (u mljevenim proizvodima)

trajni proizvodi od termicki obradene salamurene ribe

kulinarski proizvode podvrgnute termickoj obradi; riba i punjenja, paste,
pastete, peCena, prZena, kuhana, u umacima itd., sa sastojcima na bazi
brasna (peciva, peljmeni itd.) viSekomponentni proizvodi, takoder




Pokazatelj

Dozvoljena
razina

Napomene

2

3

0,1

zamrznuti (soljanka, pilav, meduobroci, pirjani morski plodovi s povréem)
vakumski pakirani, kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
strukturirani proizvodi (surimi Stapici i ostali), rakovi, meso od mekusaca
jela od mesa mekuSaca, proizvodi od mesa kozica, rakova i krila

ikra od Acipenseridae - granulirano konzervirana, preSana, granulirano
pasterizirana, neprosijana blago usoljena i usoljena ikra

ikra od Salmonidae, granulirano usoljena- u konzervama, u baévama, od
smrznutih vrecica

ikra od drugih riba - prosijana usoljena ikra, neprosijana blago usoljena ikra,
dimljena, salamurena, pasterizirana ikra

suSeni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - koncentrat proteina i ugljikohidrata iz dagnji, vakumski pakiran

hladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture -
posebno punjenje

trajni proizvodi u obliku paste na bazi proteina
laZni kavijar, uklj. one na bazi proteina

vakumski pakirani toplo dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture uklj.
smrznute proizvode

vakumski pakirani hladno dimljeni proizvodi ribarstva i akvakulture, takoder
smrznuta riba; rezani ili nerezani (takoder filetirani (porcionirani, spremni za
posluzivanje)), hladno dimljeni proizvodi od filea (takoder filetirani), mjeSana
riba, mljeveni fileti, proizvodi sa zacinima

izrezana riba, blago dimljena, lagano usoljena, uklju€ujuéi filete morske ribe,
pakirane u vakuumu

slana, zadinjena, marinirana riba, takoder smrznuta riba, vakumski pakirana;
izrezana i neizrezana, usoljena i lagano usoljena, takoder bez konzervansa,




Pokazatelj

Dozvoljena
razina

Napomene

2

3

Plijesan, nije dopustena u masi
proizvoda (g)

0,01

0,1

kao i fileti, filetirani s dodanim umacima, zacinima, ukrasima, biljnim uljem
(takoder od Salmonidae) na zraku susena, susena, vakumski pakirana riba

kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture, zamrznuta gotova jela od
ribe za ru¢ak i meduobrok, valjane palacinke s ribom, punjenje ribom, ukilj.
vakuumski pakirane proizvode

Skoljkas$i (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi

suSeni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture od morskih beskraljeznjaka

vakumski pakirani, rashladeni, povrsinski smrznuti i smrznuti proizvodi
ribarstva i akvakulture - riblji filet, posebno izrezana riba, jestivo mljeveno riblje
punjenje, ukalupljeni proizvodi, takoder s komponentom na bazi brasna

trajni proizvodi u za€injenoj i posebnoj salamuri, napravljeni od izrezane i
neizrezane ribe

blago usoljeni trajni proizvodi u zacinjenoj i posebnoj salamuri, od izrezane i
neizrezane ribe

trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom,
s ili bez ukrasa (takoder od Salmonidae)

trajni proizvodi u obliku paste

trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloSkih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez ukrasa

suseni proizvodi ribarstva i akvakulture od ulova vodenih bioloskih resursa u
moru - juha u vrecici od dagnji, paste i kocke za temeljac, izdvojeni protein

ikra od Acipenseridae, granulirana, pasterizirana



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3

Plijesan, CFU/g, ne viSe od 10 trajni proizvodi u za€injenoj i posebnoj salamuri, napravljeni od izrezane i
neizrezane ribe
blago usoljeni trajni proizvodi u zacinjenoj i posebnoj salamuri, od izrezane i
neizrezane ribe
trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom,
s ili bez ukrasa (takoder od Salmonidae)
trajni proizvodi u obliku paste, trajni proizvodi u obliku paste na bazi proteina
trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloskih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez ukrasa
trajni proizvodi od mesa $koljkasa

50 salamurena riba
kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mije$anja;
salate od ribe i plodova mora s preljevom (majoneza, umak itd.)
ikra od Acipenseridae - granulirana, konzervirana, preSana, neprosijana,
blago usoljena i usoljena ikra
ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena- u konzervama, u baévama, od
smrznutih vrecica
ikra od drugih riba - prosijana usoljena ikra, neprosijana blago usoljena ikra,
dimljena, salamurena ikra
laZni kavijar, uklj. one na bazi proteina
100 alge i druge morske biljke, susene




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina

1 2 3

KV?SCL nije dopusteno u masi 0,1 ikra od Acipenseridae, granulirana, pasterizirana
proizvoda (g)

ikra od drugih riba, pasterizirana

Kvasci, CFU/g, ne viSe od 50 ikra od Acipenseridae, granulirana, konzervirana, pre$ana

laZni kavijar, uklj. one na bazi proteina

100 trajni proizvodi u za€injenoj i posebnoj salamuri, napravljeni od izrezane i
neizrezane ribe

blago usoljeni trajni proizvodi u zac€injenoj i posebnoj salamuri, od izrezane i
neizrezane ribe

trajni proizvodi od rezane ribe s dodanim biljnim uljem, preljevom, umakom,
s ili bez ukrasa (takoder od Salmonidae)

trajni proizvodi od ostalih ulova vodenih bioloskih resursa s dodanim biljnim
uljem, preljevom, umakom, s ili bez ukrasa

trajni proizvodi od mesa Skoljkasa
trajni proizvodi u obliku paste, trajni proizvodi u obliku paste na bazi proteina
salamurena riba

kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja; salate
od ribe i plodova mora s preljevom (majoneza, umak itd.)

ikra od Acipenseridae , neprosijana blago usoljena i usoljena
200 ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena, od smrznutih vrecica

300 ikra od Salmonidae, granulirana, usoljena, konzervirane, u bacvi



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3

ikra od drugih riba - prosijana usoljena ikra, neprosijana blago usoljena ikra,
dimljena, salamurena ikra

Plijesan i kvasac ukupno, CFU/g, ne 100 na zraku suSena riba, suSena riba

viSe od
suSeni i salamureni proizvodi ribarstva i akvakulture od morskih
beskraljeznjaka
riblje juhe iz vrecice, namijenjene za kuhanje
kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, ukljuuju¢i zamrznute
proizvode - ribu i punjenja, paste, pastete, peCene, przene, kuhane, u
umacima itd., takoder sa sastojcima na bazi bradna (peciva, peljmeni itd.)

Bakterija roda proteus, nije 0,1 kulinarski proizvodi proizvode koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon

dopustena u masi proizvoda (g)

mijeSanja; salate od ribe i plodova mora bez preljeva, salate od ribe i plodova
mora s preljevom (majoneza, umak itd.), usoljena i sjeckana riba, pastete,
paste, namazi od sleda, kavijara, krila itd.

kulinarski proizvodi od kavijara — viSekomponentna jela, koji nisu podvrgnuti
termi¢koj obradi nakon mijeSanja

Skoljkasi (dagnje, kamenice, kapice, itd.), Zivi




Tablica 2.

Mikrobiolo$ke sigurnosne norme za druge proizvode ribarstva i akvakulture

Pokazatelj Dozvoljena razina Napomene
1 2 3
Broj mezofilnih aerobnih bakterija i 1x 103 r!b"’_‘ u hladetini L . Y .
fakultativnih anaeroba, CFU/g, ne riblja jela - kuhana na pari, pirjana, przena, pe€ena riba
vige od ’ ’ gotovi kulinarski riblji proizvodi u potroSnoj ambalazi, uklj. vakumski pakirane
proizvode
25 x 103 riblja jela - jela od mljevene mase na bazi ribe (kotleti, pite s ribljim punjenjem,
D X Snicle, riblji okruglice s umakom od rajcice), pe€eni proizvodi, pite
1 x 104 salate s dodanom ribom, bez preljeva kuhana riba, przena u marinadi
X hladne juhe - borsg, juha od kiselice s ribom (bez dodataka kiselog vrhnja)
5 % 104 salate s dodanom ribom, s preljevom (majoneza, umak itd.)

Bakterije iz koliformne skupine
(koliformi), koje nisu dopustene u
masi proizvoda (g)

riba u hladetini

kuhana riba, przena u marinadi

riblja jela - kuhana na pari, pirjana, pe€ena riba, jela od mljevene mase na
bazi ribe (kotleti, pite s ribljim punjenjem, $nicle, riblje okruglice s umakom od



Pokazatelj

Dozvoljena
razina

Napomene

2

3

E. coli, nije dopusteno u masi
proizvoda (g)

S. aureus (zlatni stafilokok), nije
dopusten u masi proizvoda (g)

Bakterija roda proteus, nije
dopustena u masi proizvoda (g)

0,1

0,01

0,1

0,1

0,1

rajice) pec€eni proizvodi, pite

gotovi kulinarski riblji proizvodi u potrodnoj ambalazi, uklj. vakumski pakirane
proizvode

salate s dodanom ribom-s preljevom ili bez preljeva (majoneza, umak itd.)

hladne juhe - bors¢, juha od kiselice s ribom (bez dodataka kiselog vrhnja)

salate s dodanom ribom - s preljevom ili bez preljeva (majoneza, umak itd.)

hladne juhe - bors¢, juha od kiselice s ribom (bez dodataka kiselog vrhnja)

riba u hladetini
kuhana riba, przena u marinadi

riblja jela - kuhana na pari, pirjana, pe€ena riba, jela od mljevene mase na
bazi ribe (kotleti, pite s ribljim punjenjem, Snicle, riblje okruglice s umakom od
rajcice), pe€eni proizvodi, pite

gotovi kulinarski riblji proizvodi u potroSnoj ambalazi, uklj. vakumski pakirane
proizvode

hladne juhe - bors¢, juha od kiselice s ribom (bez dodataka kiselog vrhnja)

salate s dodanom ribom - s preljevom ili bez preljeva (majoneza, umak itd.)

salate s dodanom ribom - s preljevom ili bez preljeva (majoneza, umak itd.)




Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3

kuhana riba, prZzena u marinadi
riblja jela - kuhana na pari, pirjana, pe€ena riba, jela od mljevene mase na
bazi ribe (kotleti, pite s ribljim punjenjem, Snicle, riblje okruglice s umakom od
rajcice), pe€eni proizvodi, pite
hladne juhe - borsg, juha od kiselice s ribom (bez dodataka kiselog vrhnja)
gotovi kulinarski riblji proizvodi u potrodnoj ambalazi, uklj. vakumski pakirane
proizvode

Sulfito-redukcijske klostridije, 0,1 gotovi kulinarski riblji proizvodi u potro$noj ambalazi, uklj. vakumski pakirane

nije dopusteno u masi proizvode

proizvoda (g)

Kvasci, CFU/g, ne viSe od 200 salate s dodanom ribom, s preljevom (majoneza, umak itd.) i konzervansima

500 salate s dodanom ribom, s preljevom (majoneza, umak itd.)
Plijesan, CFU/g, ne viSe od 50 salate s dodanom ribom, s preljevom (majoneza, umak itd.)




Tablica 3

Mikrobiolo$ke sigurnosne norme proizvoda ribarstva i akvakulture namijenjenih djecjoj prehrani (za djecu predskolske i

Skolske dobi)
Pokazatel; Dozvoljena razina Napomene
1 2 3
Broj mezofilnih aerobnih bakterija i 1x103 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
fakultativnih anaeroba, CFU / g, ne (surimi Stapici i ostali)
vise od
1x104 kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, uklju€ujuéi smrznute
proizvode; riba i punjenja, pecena, kuhana
kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja;
salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
2x104 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture — zamrznuta gotova jela
od ribe za ruc€ak, uklj. vakuumski pakirane proizvode
5x 10* poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa
Bakterije iz koliformne skupine 1 kulinarski proizvodi podvrgnuti termickoj obradi, uklju€ujuc¢i smrznute
(koliformi), koje nisu dopustene u proizvode; riba i punjenja, pecena, kuhana

masi proizvoda
P @) kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mijeSanja;

salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali)

0,1 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture — zamrznuta gotova



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
jela od ribe za ru€ak, uklj. vakuumski pakirane proizvode
0,01 poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa
S. aureus (zlatni stafilokok), nije 1 kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, uklju€ujuéi smrznute
dopusten u masi proizvoda (g) proizvode; riba i punjenja, peena, kuhana
kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mije$anja;
salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali)
0,1 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture — zamrznuta gotova jela
od ribe za ruc€ak, uklj. vakuumski pakirane proizvode
0,01 poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa
Bakterija roda proteus, nije 0,1 kulinarski proizvodi koji nisu podvrgnuti termi¢koj obradi nakon mije$anja;
dopustena u masi proizvoda (g) salate od ribe i plodova mora, bez preljeva
Sulfito-redukcijske klostridije, 1 kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, ukljuéujuci smrznute proizvode
nije dopusteno u masi - riba i punjenja, pe€ena, kuhana, uklj. vakumski pakirane proizvode
proizvoda (g)
kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali)
0,1 poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa

kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture — zamrznuta gotova jela
od ribe za rucak, uklj. vakuumski pakirane proizvode



Pokazatelj Dozvoljena Napomene
razina
1 2 3
poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa
0,01 poluproizvodi od ulova vodenih bioloskih resursa, vakuumski pakirani
V. parahaemolyticus, CFU / g, 100 poluproizvodi od morske ribe
ne vise od
Enterokok bakterije, CFU/g, ne 1x108 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture zamrznuta gotova jela od
vise od ribe za ru¢ak napravljena od porcioniranih komada, uklj. vakuumski pakirane
proizvode
2x103 kuhani i smrznuti proizvodi ribarstva i akvakulture - strukturirani proizvodi
(surimi Stapici i ostali), punjenja
Plijesan i kvasac ukupno, CFU/g, ne 100 kulinarski proizvodi podvrgnuti termi¢koj obradi, uklju€ujuéi smrznute

viSe od

proizvode - riba i punjenja, pe€ena, kuhana




Tablica 4

MikrobioloSke sigurnosne norme za glavne vrste hrane (jestive) sirovine i sastojke koji se koriste u proizvodnji proizvoda
ribarstva i akvakulture namijenjenih djecjoj prehrani

Pokazatelj Dopustena razina Napomene
1 2 3
Broj mezofilnih aerobnih bakterija i 5x 10* Sirova riba (svjeza),rashladena, povrsinski zamrznuta, smrznuta
fakultativnih anaeroba, CFU / g, ne
vise od
Bakterije iz koliformne skupine 0,01

(koliformi), koje nisu dopustene u
masi proizvoda (g)

S. aureus (zlatni stafilokok), nije 0,01
dopusten u masi proizvoda (g)




Tablica 5

MikrobioloSke sigurnosne norme konzerviranih proizvoda ribarstva i akvakulture

Zahtjevi industrijske sterilnosti

Skupina konzervirane ] ] _ _ Napomene
hrane Skupina mikroorganizama otkrivena u Kriterii .
konzerviranoj hrani riteriji procjene
1 2 3 4

Potpuno konzervirana
hrana, skupina 'A'

Potpuno konzervirana
hrana, skupina

Anaerobne mezofilne bakterije koje formiraju
spore i fakultativni anaerobi iz V. cereus i B.
polymyxa skupina

Anaerobne mezofilne bakterije koje formiraju
spore i fakultativni anaerobi iz B. subtilis
skupine

Mezofilne klostridije C. botulinum i/ ili C.
perfringens

Mezofilne klostridije (osim C. botulinum i
/ili C. perfringens)

Mikroorganizmi koji ne stvaraju spore,
ukljucujuci gljivice mlije¢ne kiseline i/ ili
plijesne gljivice i/ ili kvasci

Termofilne anaerobne i aerobne bakterije
koje formiraju spore i fakultativni anaerobi

Anaerobne mezofilne bakterije koje formiraju
spore i fakultativni anaerobi iz V. cereus i B.

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

ne vise od 11 stanicau 1 g
(cc.) proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

ne vise od 1 staniceu 1g
(cc.) proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)

Konzervirana riba, riblja jetra i
ulovi vodenih bioloskih resursa u
staklenim, aluminijskim i kositrenim
spremnicima

Konzervirana riba, riblja jetra i
ulovi vodenih bioloskih resursa




Zahtjevi industrijske sterilnosti

Skupina konzervirane . . . . Napomene
Skupina mikroorganizama otkrivena u o :
hrane . . . Kriteriji procjene
konzerviranoj hrani
1 2 3 4

‘A’, za djecju prehranu

Polu-konzervirana
hrana, skupina 'D'

polymyxa skupina

Anaerobne mezofilne bakterije koje formiraju
spore i fakultativni anaerobi iz B. subitilis
skupine

Mezofilne klostridije C. botulinum i/ ili C.
perfringens

Mezofilne klostridije (osim C. botulinum i
/ili C. perfringens)

Mikroorganizmi koji ne stvaraju spore,
ukljucujuci gljivice mlije€ne kiseline i / ili
plijesne gljivice i / ili kvasci

Termofilne anaerobne i aerobne bakterije
koje formiraju spore i fakultativni anaerobi

Broj mezofilnih aerobnih fakultativnih
anaeroba

proizvoda

ne vise od 11 stanicau 1g
(cc.) proizvoda

nije dopusteno u 10 g (cc.)
proizvoda

ne viSe od 1 stanice u 10 g
(cc.) proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

nije dopusteno u 1 g (cc.)
proizvoda

ne vise od 2x10? CFU/g
u

u staklenim, aluminijskim i kositrenim
spremnicima

pasterizirana polu-konzervirana riba,

staklena ambalaza



Zahtjevi industrijske sterilnosti

Skupina konzervirane Skupina mikroorganizama otkrivena u Napomene
hrane P 9 Kriteriji procjene

konzerviranoj hrani

1 2 3 4
Bakterije iz koliformne skupine (koliformi) koje nisu dopustene 1 (g)
proizvoda
B. Cereus nije dopustenau 1 g
proizvoda
Sulfito-redukcijske klostridije nije dopustenou 1 g
proizvoda
S. aureus i ostali koagulaza-pozitivni nije dopustenou 1 g
stafilokoki proizvoda
Napomene: 1. Skupina "A" - konzervirani proizvodi ribarstva i akvakulture koji imaju pH vrijednost 4,2 i viSe, kao i konzervirani

proizvodi ribarstva i akvakulture s neograni¢enom kiselinom, pripremljeni bez dodavanja kiseline.
2. Skupina ‘D’ — pasterizirani konzervirani proizvodi ribarstva i akvakulture.



DODATAK 2.

Tehnickom propisu

i ribljih proizvoda"
(TR EAEU 040/2016)

Najveée dopustene koli€ine ostataka veterinarskih lijekova,
stimulansa rasta (ukljuéujuéi hormonske lijekove), lijekova
(ukljuéujuéi antimikrobne lijekove) u prehrambenim proizvodima
akvakulture zivotinjskog podrijetla *

me Dopustena razcl)rclja, mg/kg, ne vise Napomene
1 2 °

I. Maksimalno dopustene razine antimikrobnih

ostataka
Amoksicilin (penicilini)

Ampicilin (penicilini)

Bacitracin (polipeptid)

Benzilpenicilin / Penetamat (penicilini)

Danofloksacin (kvinoloni)

Dikloksacilin (penicilini)

Difloksacin (kvinoloni)

Kloksacilin (penicilini)

Kolistin (polimiksini)

0,05 (miSi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,05 (miSi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

nije dopusteno (<0,02)
0,05 (misi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,1 (miSi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,3 (miSicno tkivo)
0,3 (misi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,3 (misi¢no tkivo)

0,15 (mi8i¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

Euroazijske
ekonomske unije ,,O sigurnosti riba




Ime Dopustena raglvna, mg/kg, ne Napomene
vise od
1 2 3

Lasalocid 0,005 (misi¢no tkivo) lasalocid natrij

(ionofori)

Levomicetin (kloramfenikol) nije dopusteno (< 0,0003)

(makroliodi)

Metronidazol / dimetridazol / ronidazol / nije dopusteno na razini

dapson / klotrimazol / aminotriazol odredivanje metode (misi¢no tkivo)

Neomicin 0,5 (misi¢no tkivo) ukljucujuci framicetin

(aminoglikozidi)

Nitrofurani

(uklju€ujuéi furazolidone)

Oksacilin
(penicilini)

Oksacilinska
kiselina
(kinoloni)

Paromomicin
(aminoglikozidi)

Sarafloxacin
(kvinoloni)

Spectinomicin
(aminoglikozidi)

Tetraciklinska skupina
Tetraciklin ATX
(tetraciklini)

Thiamfenikol
(fluorfenikol)

nije dopusteno na razini
odredivanje metode (misi¢no tkivo)

0,3 (misi¢no tkivo)

0,1 (miSic¢nog tkiva u prirodnom omjeru s kozom)

0,5 (misi¢no tkivo)

0,03 (misi¢no tkivo riba iz obitelji Salmonidae u

prirodnom omjeru s kozom)

0,3 (misi¢no tkivo)

nije dopusteno (<0,01)

0,05 (misi¢nog tkiva u ukupno
prirodnom omjeru s kozom) thiamfenikol i thiamfenikolni
konjugati,

izrazeni u vrijednosti
thiamfenikola



Ime Dopustena raglvna, mg/kg, ne Napomene
viSe od
1 2 3
Tilmicosin 0,05 (misi¢nog tkiva u prirodnom
(makrolidi) omjeru s kozom)
Tilozin 0,1 (miSi¢nog tkiva u kao Tilozin A
(makrolidi) prirodnom omjeru s kozom)
Flavomicin 0,7 (misi¢no tkivo ) flavofosfolipol

(streptothricini)

Florfenikol
(florfenikoli)

Flumekvin
(kvinoloni)

Ciprofloksacin / enrofloksacin /
pefloksacin (fluorokinoloni)

Eritromicin
(makrolidi)

1,0 (miSi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,6 (misi¢nog tkiva u prirodnom
omjeru s kozom)

0,1 (misi¢no tkivo)

0,2 (mi8i¢nog tkiva u prirodnom

omjeru s kozom)

ukupni florfenikol i njegovi
metaboliti u obliku florfenikol
amina

ukupno fluorokinolona

Il. NajviSe dopustene razine antiprotozoalnih ostataka

Halofuginon

Dekokvinat
Diklazuril
Maduramicin
Narasin

Nikarbazin

Robenidi

Salinomicin

Semduramicin

0,01 (misi¢no tkivo)

0,02 (misi¢no tkivo)

0,005 (misi¢no tkivo)
0,002 (misi¢no tkivo)
0,005 (misi¢no tkivo)

0,025 (misi¢no tkivo)

0,005 (misi¢no tkivo)

0,002 (misi¢no tkivo)

0,002 (misi¢no tkivo)

isto kao i Diklazuril

kao N, N'-bis
(4-nitrofenil) urea

robenidin hidroklorid

Salinomicin natrij



* Sadrzaj ostataka veterinarskih lijekova, stimulansa rasta zivotinja (uklju€ujuéi hormonske lijekove),
lijekova (uklju€ujuéi antimikrobne lijekove, osim levomicetina (kloramfenikol), tetraciklinske grupe i
bacitracina) u prehrambenim proizvodima akvakulture Zivotinjskog porijekla prati se na temelju
informacija koje se odnose na njihovu primjenu dostavljenih od strane proizvodaca (osoba ovlastena od
proizvodaca, uvoznik), u trenutku njihovog pustanja u promet unutar podruc¢ja Euroazijske ekonomske
unije.



DODATAK 3.

TehniCkom propisu Euroazijske
ekonomske unije ,,O sigurnosti riba i ribljih

proizvoda"
(TR EAEU 040/2016)

Parazitoloski pokazatelji sigurnosti riba, rakova, mekusaca i proizvoda napravljenih od istih

Tablica 1.
Slatkovodna riba i proizvodi napravljeni od iste
Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u Zivom obliku
Grupa proizvoda
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
1. Cyprinidae n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d - - - n/d -
2. Esocidae - - - - n/d - - - n/d n/d - - n/d -
3. Percidae - - - - - - - n/d n/d n/d - - - -
4. Salmonidae - - - - n/d - - n/d - n/d n/d - - -




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

10

11

12

13

14

5. Coregonus - - - -
6. Thymallinae - - - -

7. Gadidae - - - -

8. Acipenseridae - - - -
9. Channidae - - - -
10. Cottus - - - -

11. Siluridae - - - -

Punjenje od ribe iz porodica i
rodova prikazanih u
to¢kama 1-11 ove tablice

13. Konzervirana riba i trajni
proizvodi

n/d n/d n/d n/d

od ribe iz porodica i rodova
prikazanih u tockama 1-11
ove tablice

n/d n/d n/d n/d

14. Przena, u hladetini, usoljena,
marinirana, dimljena i
samlamurena riba iz porodica i
rodova prikazanih u tockama 1-11
ove tablice

n/d n/d n/d n/d

15. Jajasca riba iz sljedecih
porodica i rodova:

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

1 2 3 4 5 6 10 11 12 13 14
Esocidae, Percidae, - - - - - - n/d - - - -
Gadidae
(rod Lota), Thymallinae
Salmonidae - - - - - - n/d n/d -
Coregonus - - - - - - n/d - -
Acipenseridae (stanista
Amura, niZi dijelovi - - - - - - - n/d -

rijeke Volge, Kaspijsko more)

Napomene: 1. Skracenica "n/d" ima znacenje "nije dopusteno”.
2. Sljedec¢i simboli koriste se za larve parazita u Zivom obliku:
Trematoda:

1. Opisthorchis

2. Clonorchis

3. Pseudamphistomum

4. Metagonimus

5. Nanophyetus

6. Echinochasmus

7. Rossicotrema

8. Apophallus

Cestoidea:

9. Diphyllobothrium




Nematoda:

10. Anisakis

11. Contracaecum
12. Dioctophymes
13. Gnathostoma

Riba koja migrira i proizvodi napravljeni od iste

Tablica 2.

Parazitoloski pokazatelji i dopu$tene razine larvalnih parazita u Zivom obliku

Grupa
proizvoda

1 2 3 4 5 6
1. Lososi - n/d n/d - - -
2. Masni istocni lososi n/d n/d n/d n/d n/d n/d
3. Punjenje iz riba naznacenih u tocki 1. ove tablice - n/d n/d - - -
4. Punjenje iz riba naznacenih u toc¢ki 2. ove tablice n/d n/d n/d n/d n/d n/d
5. Konzervirane ribe i trajni proizvodi naznaceni u tocki - n/d n/d - - -
1. ove tablice
5. Konzervirane ribe i trajni proizvodi naznaceni u tocki n/d n/d n/d n/d n/d n/d
2. ove tablice
7. Przena, u hladetini, usoljena, marinirana, dimljena i - n/d n/d - - -

salamurena riba naznacena u to¢ki 1. ove tablice




Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u Zzivom obliku
Grupa
proizvoda
1 2 3 4 5

8. Przena, u hladetini, usoljena, marinirana, dimljena i n/d n/d n/d n/d n/d
salamurena riba
naznacena u tocCki 2. ove tablice
9. Jajasca (gonade) riba navedenih u tockama 1. i 2. - n/d n/d - -

ove tablice

Napomene: 1. Skraéenica "n/d" ima znacenje "nije dopusteno".
2. Sljedeci simboli se koriste za larve parazita u zivom obliku:

Trematoda: 1 — Nanophyetus
Cestodae: 2 — Diphyllobothrium
Nematoda: 3 — Anisakis

4 —Contracaecum
Acanthocephala: 5 — Bolbosoma
6 — Corynosoma

Tablica 3
Morska riba i proizvodi napravljeni od iste
Grupa proizvoda Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u Zivom obliku
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
|. Morska riba po ribolovnim podrudjima i porodicama
1. Barentsovo more:
Pleuronectidae - - - - - - n/d - - - -
Osmeridae - - - n/d - - n/d - - - -
Salmonidae (riba koja - - - n/d - - n/d - - - -
migrira)
Clupeidae - - - - - - n/d - - - -
Scorpaenidae - - - - - - n/d - - - -
Gadidae n/d - - n/d - n/d n/d n/d n/d n/d -
2. Sjeverni Atlantski ocean:
Pleuronectidae n/d - - - - - n/d - - - -
Osmeridae n/d - - - - - n/d - - - -
Macrouridae - - - - - - n/d - - - -
Merlucciidae - - - - - - n/d - - - -
Clupeidae n/d - - - - - n/d - n/d - -




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
Scorpaenidae - - - - - - - n/d - - - -
Scombridae - - - - - - - n/d - - - n/d
Gadidae - n/d - - n/d - - n/d - - - -
3. Juzni Atlantski ocean:
Trichiuridae - - - - - - - n/d - - - -
Merlucciidae - - - - - - - n/d - - - -
Carangidae - - - - - - - n/d - - - -
4. Balticko more:
Osmeridae - - - - - - - - - - n/d -
Clupeidae - - - - - - - n/d - - n/d -
Gadidae - - - - - - - n/d - - - -
5. Crno more, Azovsko
more, Mediteransko more:
Gobiidae n/d - n/d n/d - - - - - - - -
Mugilidae n/d - - - - - - - - - - -




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

6. Subantarticki pojas, Antartika:

Channichthyidae - - - n/d - - n/d n/d n/d n/d n/d

Merlucciidae - - - - - - n/d n/d n/d n/d n/d

Nototheniide i i i n/d i i n/d n/d n/d n/d n/d

Ophidiidae - - - - - - n/d - - - -

Gadidae - - - - - - n/d n/d n/d n/d n/d
7. Indijski ocean:

Nemipteridae - - - - - - n/d - - - -

Scombride - - - - - - n/d - - - -

Carangide - - - - - - n/d - - - -
8.

Tihi ocean:

Engraulidae - - - - - - n/d - - - -

Berycidae - - - - - - - - - - n/d

Gempylidae - - - - - - - - - - n/d




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

1-8 ove tablice

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
Pleuronectidae - - - - - - n/d - n/d - - n/d -
Salmonidae n/d - - n/d - n/d - - n/d n/d - n/d n/d
Clupeidae - - - - - - - - n/d - - - -
Scorpaenidae - - - - - - - - - - - - n/d
Scombridae (tune) - - - - - - - - - - - - n/d
Carangidae - - - - - n/d - - n/d n/d - - -
Hexagrammidae - - - - - - - - n/d n/d - n/d -
Gadidae - - - - - - - n/d n/d - n/d - -
II. Obradeni proizvodi od morske ribe
. Punjenja napravljena od riba n/d n/d n/d n/d - n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d
porodica naznacenih u
tockama 1-8 ove tablice
10. Konzervirana riba, trajni
proizvodi napravljeni od n/d n/d n/d - - n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d n/d
porodica riba naznacenih
u toCkama




Grupa proizvoda

Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u zivom obliku

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

11. Przena, u hladetini,
usoljena,
marinirana,
dimljena i
salamurena riba
naznacena u
tockama 1-8 ove
tablice

12. Kavijar Aljaske kolje,
kavijar od bakalara

13. Jetra bakalara

n/d

n/d

n/d

Napomene: 1. Skraéenica "n/d" ima znacenje "nije dopusteno".

2. Sljedeci simboli se koriste za larve parazita u zivom obliku:

Trematoda:

Cestoidea:

Nematoda:

Acanthocephala:

1 —Nanophyetus

2 — Heterophyes

3 — Cryptocortilus

4 — Rosicotremy

5 — Apophallus

6 — Diphyllobothrium
7 — Diplogonophorus
8 — Pyramicocephalus
9 — Anisakis

10 — Contracaecum
11 — Pseudoterranova
12— Bolbosoma

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d

n/d -

n/d -

n/d




13— Corynosoma

Tablica 4.
Slatkovodni rakovi, morski mekusci i proizvodi napravljeni od istih
Grupa Parazitoloski pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u Zzivom obliku
proizvoda
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.Slatkovodni rakovi i proizvodi napravljeni od istih:
Rijecni rak iz voda Dalekog istoka (Rusija, Korejski n/d - - - - - - - -
poluotok, Kina itd.), SAD
Slatkovodne kozice iz voda Dalekog istoka (Rusija, n/d - - - - - - - -
Korejski poluotok)
Slatkovodni rakovi (iz voda Dalekog istoka, Rusije, n/d - - - - - - - -
JugoistoCne Azije, Sri Lanke, SrediSnje Amerike, Perua,
Liberije,
Nigerije, Kameruna, Meksika, Filipina)
Umak od slatkovodnih rakova, naznaceno u ovoj stavci n/d - - - - - - - -
2. Morski mekusci i proizvodi napravljeni od istih:
Cesljage - - - - - - - n/d -

Lignje - - n/d n/d n/d - - - -

Mactridae - - - - - - - n/d -




Grupa Parazitolo3ki pokazatelji i dopustene razine larvalnih parazita u Zzivom obliku

proizvoda
1 2 3 4 5 6 9
Hobotnice - - n/d - n/d - -
Kamenice - - - - - - n/d
Napomene: 1. Skraéenica "n/d" ima znacenje "nije dopusteno".

Sljedeci simboli se koriste za larve parazita u zivom obliku:

Trematoda: 1 — Paragonimus
Cestoda: 2 —Spirometra
Nematoda: 3 — Anisakis

4 — Contracaecum

5 — Pseudoterranova

6 — Dioctophyma

7 — Gnathostoma

8 — Sulcascaris

9 — Echinocephalus




DODATAK 4.

TehniCkom propisu Euroazijske
ekonomske unije ,O sigurnosti riba
i ribljin proizvoda"

(TR EAEU 040/2016)

Higijenski zahtjevi za sigurnost proizvoda ribarstva i

akvakulture

Pokazatelj Dopustena razina, mg/kg, ne Napomene
vise od
1 2 3

Histamin 100 tuna, skusa, losos, sled, kao i proizvodi
ribarstva i akvakulture napravljeni od
istih (osim kavijara, mlijeci, jestiva i ulja
od riblie jetre), ukljuCujuéi susene
proizvode*

Nitrozamini (koli¢ina N- 0,003 razne vrste proizvoda ribarstva i

nitrozodimetilamina i akvakulture, uklju€ujuci i susene

N- proizvode*

nitrozodietilamin

(NDEA))

Dioksini 0,000004 razne vrste proizvoda ribarstva i

Benzo[a]piren

Poliklorirani bifenili

0,000002 (izrazeno u
vrijednosti
masti)

0,005

akvakulture, uklju€ujuci i susene
proizvode*

jestiva riblja mast*®

dimljeni  proizvodi ribarstva i
akvakulture

razne vrste proizvoda ribarstva i
akvakulture (osim jetre i jestivih ribljin
masti), ukljuCujuci suSene proizvode *

riblja jetra i proizvodi napravljeni od
istih

jestiva riblja mast




Pokazatelj Dopustena razina, mg/kg, ne Napomene
viSe od
1 2 3
Paralizirajuci otrov 0.7 mekusci
mekuSaca
(saksitoksin)
Amnezijski otrov 20 mekusci
mekuSaca (domoicna
kiselina)
30 iznutrice raka
Dijareticki otrov 0,16 mekusci
mekusSaca (okadai¢na
kiselina)
Indeks kiselosti, mgKOH/g 4 jestiva riblja mast
Indeks peroksida, mol 10 jestiva riblja mast

aktivnog kisika/kg

* Izrazeno u vrijednosti po€etnih proizvoda (sirovina), uzimajuéi u obzir sadrzaj suhih tvari u

pocetnim i zavr$nim proizvodima.




DODATAK 5.

TehniCkom propisu Euroazijske
ekonomske unije ,,O sigurnosti riba
i ribljin proizvoda"

(TR EAEU 040/2016)

Prehrambene vrijednosti i sigurnosni pokazatelji proizvoda
ribarstva i akvakulture namijenjenih djeéjoj prehrani u najranijoj

dobi
Tablica 1.
Nutritivna vrijednost konzervirane ribe (u 100 g proizvoda)
I . Mjerna Dozvoljena razina
Kriterij (pokazatelj) jedinica Napomene
normalizirana oznacena
1 2 3 4 5
Omijer tezine i suhe tvari g 15-25 -
BjelanCevine g 8-15 +
Masti g 5-11 +
Energetska vrijednost kcal 100-155 +
Kuhinjska sol g ne vise od 0,4 +
Minerali - Zeljezo mg 0,4-3,0 + za proizvode s
dodatkom hranjivih
tvari
Vitamini:
tiamin (B1) mg 0,1-0,2 + za proizvode s
dodatkom hranjivih
tvari
riboflavin (B2) mg 0,1-0,3 + za proizvode s
dodatkom hranjivih
tvari
niacin (PP) mg 1-4 + za proizvode s
dodatkom hranjivih
tvari
Skrob g ne vise od 3 - koristi se kao

zgusnjivac



- . Mjerna Dozvoljena razina
Kriterij (pokazatelj) jedinica Napomene
normalizirana oznacCena
1 2 3 4 5
RiZino brasno i g ne vise od 5 -
- koristi se kao

pSeni¢no brasno

zgusnjivac




Tablica 2.
Sigurnosni pokazatelji za konzerviranu ribu

Pokazatelj Dopustena rgvzma, ma/kg, Napomene

ne vise od

1 2 3
Poliklorirani bifenili 0,5
Histamin 100 tuna, skus$a, losos, sled
Nitrozamini nije dopusteno
(< 0.001)

Dioksini ** nije dopusteno
Mikrobiolo$ki pokazatel; trebaju zadovoljiti

zahtjeve industrijske
sterilnosti za konzerviranu

hranu skupine "A",
navedene u tablici 5

Dodatka 1. Tehni¢kog
propisa Euroazijske
ekonomske unije ,O
sigurnosti riba i ribljih

proizvoda" (TR
EAES/201)

* lzraZeno u vrijednosti po€etnih proizvoda (sirovina), uzimajuci u obzir sadrZaj suhih tvari u
pocetnim i zavrdnim proizvodima.
** Dioksini se odreduju u slu€aju pretpostavke prisutnosti u po€etnim proizvodima (sirovinama),
uzimajuci u obzir sljedece:
a) maksimalna razina dioksina se ne primjenjuje na proizvode koji sadrze manje od 1% masti;
b) dioksini predstavljaju sumu polikloriranih dibenzo-p-dioksina (PCDD) i polikloriranih
dibenzofurana (PCDF) i izrazeni su kao zbroj ekvivalenata toksi¢nosti (TEQ) prema ljestvici
toksicnosti Svjetske zdravstvene organizacije (WHO):



Kongener TEQ
vrijednost
1 2
1. Dibenzo-p-dioksini (PCDD):
2,3,7,8-tetraklorodibenzodioksin 1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzodioksin 1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzodioksin 0,01
Oktaklorodibenzodioksin 0,0001
2. Dibenzofuran (PCDF):
2,3,7,8-tetraklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,05
2,3,4,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,5
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzofuran 0,1
2,3,4,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzofuran 0,01
1,2,3,4,7,8,9-heptaklorodibenzofuran 0,01
Oktaklorodibenzofuran 0,0001

Tablica 3.

Nutritivna vrijednost za konzerviranu ribu s povréem (u 100 g proizvoda)



Mjerna Dozvoljena razina
Kriterij (pokazatelj) jedinica Napomene
normalizirana oznacena
1 2 3 4 5
Omijer tezine i suhe tvari g ne manje od -
17
Bjelan&evine g 1,5-6 +
Masti g 1-6 +
Energetska vrijednost kcal 35-120 +
Kuhinjska sol g ne vise od 0,4 +
Minerali - Zeljezo mg 0,4-3,0 + za proizvode s
dodatkom hranijivih tvari
Vitamini:
tiamin (B1) mg 0,1-0,2 + za proizvode s
dodatkom hranjivih tvari
riboflavin (B2) mg 0,1-0,3 + za proizvode s
dodatkom hranjivih tvari
niacin (PP) mg 1-4 + za proizvode s
dodatkom hranijivih tvari
Skrob g ne vise od 3 - koristi se kao
zgus$njivac
Rizino brasno i g ne viSe od 5 - koristi se kao

pSenic¢no brasno

zgusnjivac




Tablica 4.

Sigurnosni pokazatelji za konzerviranu ribu s povréem

Pokazatelj Dopuéte\r;is;;aoz(;na, mg/kg, ne Napomene
1 2 3
Poliklorirani bifenili 0,2
Histamin* 40 tuna, skus$a, losos, sled
Nitrati 150 za konzerviranu hranu koja
sadrzi povrce
Nitrozamini nije dopusteno (<0.001)
Dioksini** nije dopusteno

Mikrobiolo$ki pokazatelji

trebali bi zadovoljiti
zahtjeve industrijske
sterilnosti za konzerviranu
hranu skupine "A",
navedene u tablici 5
Dodatka 1. Tehni¢kog
propisa Euroazijske
ekonomske unije ,O
sigurnosti riba i ribljih
proizvoda" (TR
EAES/201)

* |zrazeno u vrijednosti po€etnih proizvoda (sirovina), uzimajuci u obzir sadrzaj suhih tvari u

pocetnim i zavrSnim proizvodima.

** Dioksini se odreduju u slu€aju pretpostavke prisutnosti u po¢etnim proizvodima (sirovinama),

uzimajuci u obzir sljedece:

a) maksimalna razina dioksina se ne primjenjuje na proizvode koji sadrze manje od 1% masti;

b) dioksini predstavljaju sumu polikloriranih dibenzo-p-dioksina (PCDD) i polikloriranih
dibenzofurana (PCDF) i izrazeni su kao zbroj ekvivalenata toksi¢nosti (TEQ) prema ljestvici
toksi¢nosti Svjetske zdravstvene organizacije (WHO):



Ekvivalenti toksicnosti (temeljeni na ljestvici
toksi¢nosti SZO)

Kongener TEQ
vrijednost
1 2

1. Dibenzo-p-dioksini (PCDD):

2,3,7,8-tetraklorodibenzodioksin 1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzodioksin 1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzodioksin 0,01
Oktaklorodibenzodioksin 0,0001

2. Dibenzofuran(PCDF):

2,3,7,8-tetraklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,05
2,3,4,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,5
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzofuran 0,1
2,3,4,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzofuran 0,01
1,2,3,4,7,8,9-heptaklorodibenzofuran 0,01

Oktaklorodibenzofuran 0,0001




DODATAK 6.

Tehnickom

propisu Euroazijske

ekonomske unije , O sigurnosti riba
i ribljin proizvoda"

(TR EAEU 040/2016)

Prehrambene vrijednosti i sigurnosni pokazatelji proizvoda ribarstva i
akvakulture namijenjenih djeéjoj prehrani u predskolske i Skolske

dobi

Tablica 1.

Prehrambene vrijednosti poluproizvoda napravljenih od proizvoda ribarstva i akvakulture

(u 100 g proizvoda)

Mjerna Dozvoljena
Kriterij (pokazatelj) jedinica razina
normalizirana oznacena
1 2 3 4
Bjelan&evine g ne manje od 16 +
Masti g 1-11 +
Energetska vrijednost kcal 70-160 +
Tablica 2.

Pokazatelji sigurnosti poluproizvoda napravljenih od proizvoda i ribarstva

i akvakulture

Pokazatelj Dopuste:: \r/?gel}nga mg/kg, Napomene
1 2 3
Fikotoksini:
paralizirajuci otrov nije dopusteno mekusci

mekusaca (saksitoksin)

Amnezijski otrov mekuSaca

nije dopusteno

mekusci, iznutrice



Dopustena razina, mg/kg,

Pokazatelj ne vide od Napomene
1 2 3
(domoicna kilesina) rakovi
dijaretiCki otrov mekuSaca nije dopusteno mekusci

(okadai€na kiselina)
Nitrozamini

koli¢ina N-

nitrozodimetilamin

(NDMA) i N-

nitrozodietilamin (NDEA)

Histamin*
Poliklorirani bifenili (

Dioksini**

nije dopusteno

100
0,5

nije dopusteno

tuna, skusa, losos, sled

riblji poluproizvodi

* Izrazeno u vrijednosti po¢etnih proizvoda (sirovina), uzimajuéi u obzir sadrzaj suhih tvari u

pocetnim i zavr§nim proizvodima.

** Dioksini se odreduju u slu€aju pretpostavke prisutnosti u po€etnim proizvodima (sirovinama),

uzimajuci u obzir sljedece:

a) maksimalna razina dioksina se ne primjenjuje na proizvode koji sadrze manje od 1% masti;
b) dioksini predstavljaju sumu polikloriranih dibenzo-p-dioksina (PCDD) i polikloriranih

dibenzofurana (PCDF) i izrazeni su kao zbroj ekvivalenata toksi¢nosti (TEQ) prema ljestvici
toksicnosti Svjetske zdravstvene organizacije (WHO):

Ekvivalenti toksi¢nosti (temeljeni na ljestvici toksiCnosti SZO)

1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin

Kongener TEQ
vrijednost
1 2
1. Dibenzo-p-dioksini (PCDD):
2,3,7,8-tetraklorodibenzodioksin 1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzodioksin 1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1

0,1




Kongener TEQ
vrijednost
1 2
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzodioksin 0,01
Oktaklorodibenzodioksin 0,0001
2. Dibenzofuran(PCDF):

2,3,7,8-tetraklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,05
2,3,4,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,5
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzofuran 0,1
2,3,4,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzofuran 0,01
1,2,3,4,7,8,9-heptaklorodibenzofuran 0,01
Oktaklorodibenzofuran 0,0001

Tablica 3.

Prehrambene vrijednosti kulinarskih proizvoda napravljenih od proizvoda ribarstva
i akvakulture (u 100 g proizvoda)

- , Mjerna Dozvoliena
Kriterij (pokazatelj) jedinica razina
normalizirana oznacena
1 2 3 4
BjelancCevine g ne manje od 13 +
ne vise od 8 +

Masti g




Energetska vrijednost kcal 90-130 +
Kuhinjska sol g ne vise od 0,8 +
Skrob g ne vise od 5 -
Tablica 4.
Pokazatelji sigurnosti za kulinarske proizvode napravljene od proizvoda ribarstva
i akvakulture
. Dopustena razina, mg/kg,
Pokazatelj ne vige od Napomene
1 2 3
Fikotoksini:
Paralizirajuci otrov pracenje u pocetnim mekusci

mekusaca (saksitoksin)

Amnezijski otrov mekusaca
(domoicna kiselina)

Dijareticki otrov mekusaca
(okadai¢na kiselina)

Antibiotici*:

Levomicetin
(kloramfenikol)

Tetraciklinska

skupina

Penicillin

Streptomicin

Bacitracin

Benzo[a]piren

proizvodima (sirovinama)

pracenje u pocetnim
proizvodima (sirovinama)

pracenje u pocetnim
proizvodima (sirovinama)

nije dopusteno
(< 0,0003)

nije dopusteno
(0,01)

nije dopusteno
(0,01)

nije dopusteno
(0,5)

nije dopusteno

nije dopusteno
(0,0002)

mekusci, iznutrice rakova

mekusci

u proizvodima s
mlijeénim
sastojkom

u proizvodima s
mlijecnim
sastojkom

u proizvodima s
mlijeénim
sastojkom

u proizvodima s
mlijeénim
sastojkom

u proizvodima s
mlijecnim
sastojkom

u proizvodima s
mlijeénim
sastojkom



Dopustena razina, mg/kg,
Pokazatelj Pu ne viézcla od gkg Napomene
1 2 3

Nitrozamini

Koli¢ina N- nije dopusteno

nitrozodimetilamin (<0,001)

(NDMA) i N-

nitrozodietilamin (NDEA)
Histamin** 100 tuna, skusa, losos, sled
Poliklorirani bifenili 0,5
Dioksin*** nije dopusteno riblji poluproizvodi

* Potrebno je pratiti rezidualne koli¢ine antibiotika koji su koriSteni u proizvodnji po€etnih proizvoda
(sirovina). Pracenje sadrZaja levomicetina (kloramfenikola) u gotovim trajnim proizvodima Zivotinjskog
podrijetla provodi se primjenom metoda ispitivanja (testiranja) i mjerenja ukljucenih u popis normi koji
sadrZavaju pravila i metode ispitivanja (testiranja) i uklju€ujuéi pravila o uzorkovanju, koja se moraju
primjenjivati i provoditi kako bi se udovoljilo zahtjevima tehni¢kog propisa Euroazijske ekonomske
unije "O sigurnosti riba i ribljih proizvoda" (TR EAES 040/2016) i ocijeniti sukladnost predmeta
tehnickog propisa. Prije odobrenja takve metode, praéenje se provodi u odnosu na pocetne proizvode
(sirovine). Praéenje sadrzaja tetraciklinskih antibiotika u ribama, vodenim beskraljeSnjacima, vodenim
sisavcima, drugim vodenim Zivotinjama i njihovim proizvodima provodi se primjenom metoda
ispitivanja (testiranja) i mjerenja uklju¢enih u popis standarda koji sadrzavaju pravila i metode
ispitivanja (testiranja) i mjerenja, ukljuCujuci pravila uzorkovanja, koja se moraju primjenjivati i provoditi
kako bi se udovoljilo zahtjevima tehni¢kog propisa Euroazijske ekonomske unije "O sigurnosti riba i
ribljih proizvoda" (TR EAES 040/2016) i ocijenilo sukladnost predmeta tehni¢kog propisa.
** |zrazeno u vrijednosti po€etnih proizvoda (sirovina), uzimajuéi u obzir sadrzaj suhih tvari u
pocetnim i zavrSnim proizvodima.
*** Dioksini se odreduju u slu€aju pretpostavke prisutnosti u po€etnim proizvodima (sirovinama),
uzimajuci u obzir sljedece:

a) maksimalna razina dioksina se ne primjenjuje na proizvode koji sadrze manje od 1% masti;

b) dioksini predstavljaju sumu polikloriranih dibenzo-p-dioksina (PCDD) i polikloriranih
dibenzofurana (PCDF) i izrazeni su kao zbroj ekvivalenata toksi¢nosti (TEQ) prema ljestvici toksi¢nosti
Svjetske zdravstvene organizacije (WHO):

Ekvivalenti toksicnosti (temeljeni na ljestvici toksiCnosti SZO)



Kongener TEQ
vrijednost
1 2
1. Dibenzo-p-dioksini (PCDD):
2,3,7,8-tetraklorodibenzodioksin 1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzodioksin 1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzodioksin 0,1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzodioksin 0,01
Oktaklorodibenzodioksin 0,0001
2. Dibenzofuran(PCDF):
2,3,7,8-tetraklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,05
2,3,4,7,8-pentaklorodibenzofuran 0,5
1,2,3,4,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0,1
1,2,3,7,8,9-heksaklorodibenzofuran 0.1
2,3,4,6,7,8-heksaklorodibenzofuran 0.1
1,2,3,4,6,7,8-heptaklorodibenzofuran 0.01
1,2,3,4,7,8,9-heptaklorodibenzofuran 0.01

Oktaklorodibenzofuran 0.0001




DODATAK 7.

TehniCkom propisu Euroazijske
ekonomske unije ,,O sigurnosti riba i ribljih
proizvoda"

(TR EAEU 040/2016)
Standardi dopustenog sadrzaja vlage u misiénom tkivu zamrznutih proizvoda ribarstva i akvakulture izradenih od
najéescéih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljesSnjaka

Dopustena
> Br. skupine.,
Imena najcescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sagl[ggjr:‘(;itne udio vFI)age,%
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
|. Morska riba i oceanska riba
atlantski losos (losos) Salmo salar atlantski losos (losos) 72,0 1. skupina - 72%
ili manje
2. srebrni losos Oncorhynchus kisutch srebrni losos 72,0 --
seriolella Seriolella brama seriolella 72,0 -"-
masou losos Oncorhynchus masou masou losos 72,0
grenlandski halibut Reinhardtius hippoglossoides iverak 74,0 2. skupina - vise

od 72%, ali ne
viSe od 74%




Dopustena

prugasta)

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5

6. tuna (plava, plavoperajna, Thunnus thynnus tuna 74,0 "

crvena, Isto¢na)
7. japanska skusa (Japanska, Scomber japonicus kurilska skusa 74,0 "

Isto¢na, Kurilska) (Pneumatophorus japoniucus)
8. plotica morska Hyperoglyphe perciformis plotica morska 74,0 -"-
9. Hyperroglyph Hyperoglyphe antarctica plotica morska 74,0 -"-
10. plotica morska Hyperoglyphe pringlei plotica morska 74,0 -"'-
11. pacifi¢ki losos Oncorhynchus keta pacifiCki losos 76,0
12. zutoperajna tuna Thunnus albacares tuna 76,0 -"-
13. velikooka tuna Thunnus obesus (Parathunnus tuna 76,0 "

obesus)

14. dugorepa tuna (sjeverna Thunnus tonggol (Thunnus rara) tuna 76,0 "-

plavoperajna tuna)
15. dugoperajna tuna (albakor) Genno alalunga tuna 76,0 "-
16. atlantska skus$a (obi¢na, Scomber scombrus atlantska skuSa 76,0 "




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena naj¢es¢ih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv

1 2 3 4 5
17. atlantska grboglavka Brama brama atlantska grboglavka 76,0 -"-
18. cipal batas (mulj, glavas, Mugil auratus, Mugil cephalus  cipal bata$ 76,0 "-

babas, skakavac, javra)

19. lubin Dicentrarchus labrax brancin 78,0 4. skupina —
viSe od 76%, ali
ne vise

od 78%

20. pristipoma (srebrni osli¢) Pomadasys bennetti, pristipoma 78,0 -

Pomadasys hasta (P.
manadensis)
21. ribe iz roda Hexagrammos Hexagrammos otakii ribe iz roda Hexagrammos 78,0 4. skupina — vise
od 76%, ali ne
vise od 78%

22. skakusa Pomatomus saltatrix strijelka skakus$a 78,0 -

23. africki Sarun Trachurus trecae skusa 78,0 -"-

24. pacificki $arun Trachurus symmetricus murphyi skusa 78,0 "

25. atlantski 8arun Trachurus trecae skusa 78,0 "




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
26. hlapljivica mangrovka Lutjanus griseus, Lutjanus hlapljivica 78,0 "-
ribe porodice Lutjanidae synagris, Lutjanus analis,
Lutjanus aya
27. velika seriolla (gof, gofa, orhan, Seriolla dumerili seriolla 78,0
felun, zutej)
28. senegalska riba Otolithus brachygnathus senegalska riba 78,0 5. skupina - viSe
od 78%, ali ne
viSe od 80%
29. kamerunska hama Pseudotolithus moorii sjenka 80,0 -"-
30. senegalska hama Pseudotolithus senegalensis sjenka 80,0 -"-
31. lokarda Scomber japonicus lokarda 80,0 5. skupina - vise
diego (Pneumatophorus od 78%, ali ne
diego) vise od 80%
32. kovacd Zeus faber kovacé 80,0
33. Liza haematocheilus Liza haematocheilus Mugil soiuy 80,0 -"-
34. zmiji¢njak repas Lepidopus caudatus zmijiénjak repas 80,0 -"-
35. zmijiCnjak sabljas Trichiurus lepturus zmiji¢njak sabljas 80,0 "




Dopustena

vlaznost Br skupine., udio
Imena najcescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovgéki
naziv
1 2 3 4 5
36. crni zmijicnjak Aphanopus carbo zmiji€njak repa$ 80,0 "
37. kantar Spondyliosoma cantharus kantar 80,0 -
38. fratar Diplodus vulgaris kantar 80,0 "
39. rumenci Pagellus sp. kantar 80,0 -
40. pacificki bodeénjak Sebastes alutus bodecénjak 80,0 "
41. crveni bodec¢njak Sebastes marinus bodecnjak 80,0 M-
42. Sebastolobus alascanus Sebastolobus alascanus bodec¢njak 80,0 -"-
43. bodecnjak veliki Helicolenus dactylopterus bodec¢njak 80,0
44. velikooki bodec&njak Priacanthus arenatus bode&njak 80,0
45. plavi bodec¢njak Sebastodes mystinus bodec&njak 80,0 "
46. Holanthias fronticinctus Holanthias fronticinctus bodec¢njak 80,0 -"-
47. dubinski bode&njak Sebastes mentella bodecénjak 80,0 "
48. Sebastodes introniger Sebastodes introniger bodec¢njak 80,0 "




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
49. zubatac Dentex sp. zubatac 80,0 "-
50. manji¢ morski Molva dypterygia maniji¢ 80,0 -"-
51. crvena sluzoglavka Beryx splendens crvena sluzoglavka 80,0 "-
52. mali africki kapitan Galeoides decadactylus kapitan 80,0 -"-
53. kirnja Epinephelus marginatus kirnja 80,0 "-
54. bijela kirnja Epinephelus aeneus kirnja 80,0 -"-
55. balti¢ki sled Clupea harengus membras sled 82,0 6. skupina - vise
od 80%, ali ne
viSe od 82%
56. antarkti¢ka ledena riba Champsocephalus gunnari, ledena riba 82,0 "-
Champsocephalus aceratus,
Chaenodraco wilsoni
57. Ophiodon elongatus Ophiodon elongatus Ophiodon elongatus 82,0 "-
58. Eleginus gracilis Eleginus gracilis navaga 82,0 ="'~
59. navaga Eleginus navaga navaga 82,0 -"'-




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
60. Notothenia gibberifrons Notothenia gibberifrons Notothenia gibberifrons 82,0 -"-
61. Notothenia rossi Notothenia rossi (Notothenia Notothenia rossi 82,0 -"-
rossi marmorata)
62. atlantski sled Clupea harengus harengus atlantski sled 82,0 -"-
63. tihooceanski sled Clupea harengus pallasi tihooceanski sled 82,0 6. skupina - vise
od 80%, ali ne
vise od 82%

64. srebrni osli¢ Merluccius bilinearis srebrni osli¢ 82,0 -"-

65. argentinski osli¢ Merluccius hubbsi srebrni osli¢ 82,0 -

66. senegalski osli¢ Merluccius senegalensis srebrni osli¢ 82,0 -"-

67. juznoafricki osli¢ Merluccius capensis srebrni osli¢ 82,0 "

68. losos grbavac Oncorhynchus gorbuscha losos grbavac 82,0 -"-

69. smud Stizostedion lucioperca smud 82,0 -

70. zivorodac Zoarces viviparus zivorodac 82,0 -"-




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
71. kamd&atski iverak Atheresthes evermanni iverak 82,0 "
72. halibut Hippoglossus hippoglossus iverak 82,0 -"-
73. pacificka plo¢a Hippoglossus stenolepis iverak 82,0 "-
74. jeziCac Glyptocephalus cynoglossus iverak 82,0 -"'-
75. iverak zlatopjeg Pleuronectes platessa iverak 82,0 "-
76. jeziCac Glyptocephalus cynoglossus iverak 82,0 -"-
77. Glyptocephalus stelleri Glyptocephalus stelleri Glyptocephalus stelleri 82,0
78. Hippoglossoides elassodon Hippoglossoides elassodon iverak 82,0
79. iverak zlatopjeg Pleuronectes platessa iverak 82,0
(Platessa platessa)

80. Platichthys stellatus Platichthys stellatus iverak 82,0 -~

81. Pleuronectes Pleuronectes quadrituberculatus iverak 82,0 6. skupina - vise

quadrituberculatus od 80%, ali ne

vise od 82%

82. kolja Pollachius virens kolja 82,0 -~




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
83. bakalarka Melanogrammus aeglefinus bakalar 7. skupina — vise
od 82%, ali ne
viSe od 83%
84. pacificki bakalar Gadus macrocephalus bakalar 83,0 -
85. atlantski bakalar Gadus morhua morhua bakalar 83,0 -
86. balticki bakalar Gadus morhua callarias bakalar 83,0 -"-
87. australska ugotica Micromesistius australis pucinka 83,0 -"-
88. ugotica pucinka Micromesistius poutassou pucinka 83,0 -"-
89. pjegasti morski som Anarhichas minor som 83,0 -"-
90. sjevernopacificki osli¢ Merluccius productus pacificki osli¢ 84,0 8. skupina - vise
od 83%, ali ne
viSe od 84%
91. americki halibut Hippoglossoides ameri¢ki halibut 84,0 -
platessoides limandoides
92. limanda Zutoperajna Limanda aspera limanda Zutoperajna 84,0 8. skupina - vise

od 83%, ali ne




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljesnjaka sadrzaj,%, ne viage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
viSe od 84%
93. crveni osli¢ Urophycis chuss crveni osli¢ 84,0 -
94. bijeli osli¢ Urophycis tenuis bijeli osli¢ 84,0 -"-
95. patagonijski grenadir Macruronus magellanicus grenadir 84,0 -"-
96. aljaska kolja Theragra chalcogramma kolja 84,0 -"-
97. grenlandski halibut Reinhardtius halibut 86,0 9. skupina— vise
hippoglossoides matsuurae od 84%, ali ne
vise od 86%
98. grenadir vrste Macrourus Macrourus carinatus grendir 86,0 -"-
carintus
99. mis bodljas Macrourus berglax grendir 86,0 -"-
100. grendir vrste Coryphaenoides Coryphaenoides holotrachys grendir 86,0 -"-
holotrachys
101. glatkoglavka Alepocephalus sp. glatkoglavka 90,0 10. skupina —
vise od 86%,
ali ne vise

od 90%




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljesnjaka sadrzaj,%, ne viage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
Il. Ribe unutarnjih voda

102. ozimica Coregonus autumnalis omul 72,0 1. skupina - 72%
i manje

103. bijela amurska deverika Parabramis pekinensis deverika 72,0 -

104. japanska glavatica Hucho perryi sibirski tajmen 72,0 -~

105. amurska ozimica Coregonus ussuriensis ozimica 74,0 2. skupina - viSe
od 72%, ali ne
vise od 74%

106. pastruga Acipenser stellatus jesetra 74,0 -"-

107. zlatovdica Salvelinus alpinus zlatov€ica 74,0 -

108. jesetra Acipenser gueldenstaedtii jesetra 74,0 -"-

109. Kkalifornijska pastrva Salmo irideus kalifornijska pastrva 76,0 3. skupina - vise
od 74%, ali ne
viSe od 76%

110. amurska jesetra Acipenser schrenckii amurska jesetra 76,0 -"-

111.  Thymallus arcticus Thymallus arcticus baicalensis  Thymallus arcticus baicalensis 76,0 -"-

baicalensis




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
112. istoéni kleni¢ Leuciscus brandti isto€ni kleni¢ 76,0 3. skupina - vise
od 74%, ali ne
vise od 76%
113. bajkalski omul Coregonus bajkalski omul 76,0 -"-
autumnalis
migratorius
114. Thymallus arcticus grubei amurski lipljen Thymallus arcticus grubei 78,0 4. skupina - vise
od 76%, ali ne
vie od 78%
115. bolen Aspius aspius bolen 78,0 "-
116. arkticki lipljen Thymallus arcticus grubei natio  arkticki lipljen 78,0 -
mertensi
117.  sibirski tajmen Hucho taimen sibirski tajmen 78,0 "-
118. som Silurus glanis som 78,0 -
119. bajkalska ozimica Coregonus lavaretus baicalensis bajkalska ozimica 78,0 "-
120. pangazius morski pas Pangasius hypophthalmus pangazius morski pas 78,0 ="'~
121. srebrna babuska Carassius auratus gibelio srebrna babuska 78,0 -"-




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5
122. Saran Cyprinus carpio Saran 80,0 5. skupina - vise
od 78%, ali ne
vise od 80%
123. sibirska ozimica Coregonus lavaretus pidschian  ozimica 80,0 -"-
124. ozimica Coregonus lavaretus baeri ozimica 80,0 -"-
125. deverika (slatkovodna Abramis brama deverika 80,0 -
deverika)
126. sibirska jesetra Acipenser baerii sibirska jesetra 80,0
127. keciga Acipenser ruthenus keciga 80,0 -"-
128. S&aran Cyprinus carpio Saran 80,0 -
129. srebrni glavas Hypophthalmichthys molitrix srebrni glavas 80,0
Val.
130. crvenperka Scardinius erythrophthalmus crvenperka 80,0 "
131. Ctenopharyngodon idella Val. = Ctenopharyngodon idella Val. Ctenopharyngodon idella Val. 80,0 -
132. crni amur Mylopharyngodon piceus Rich. crni amur 80,0 -~




Dopustena

ey G . N vlaznost Br skupine., udio
Imena najCescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadrzaj,%, ne vlage, %
viSe od
Hrvatski Latinski Trgovacki
naziv
1 2 3 4 5

133. Ictiobus bubalus Raf. Ictiobus bubalus Raf. Ictiobus bubalus Raf. 80,0 "

134. glavati Saran Aristichthys nobilis Rich. srebrni glava$ 82,0 6. skupina - vise
od 80%, ali ne
viSe od 82%

135. srebrni glavas Aristichthys vinogradovy srebrni glava$ 82,0 -"-

136. atlantska jesetra Acipenser sturio atlantska jesetra 82,0 "-

137. grgec Perca fluviatilis grgecC 82,0 -"-

138. Stuka Esox Lucius Stuka 82,0 "-

139. kanalski som Ictalurus punctatus Raf. kanalski som 84,0 7. skupina — viSe
od 82%, ali ne
vise od 84%

140. tilapije Tilapia sp. tilapije 84,0 "-

lll. Morski beskraljeSnjaci (lignje, kozice, kapice, dagnje)

141. Neptunea lyrata Neptunea lyrata Neptunea lyrata 72,0 3. skupina -
76% ili manje

142. Neptunea variciphera Neptunea variciphera Neptunea variciphera 76,0 3. skupina - 76%




Dopustena

e o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najcescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljesSnjaka sadr2aj,%, ne vlage,%
vise od
Hrvatski Latinski Trgovacki naziv
1 2 3 4 5

ili manje

143. Pandalus latirostris Pandalus latirostris Pandalus latirostris 76,0 -"-

144. japanski lignjun Todarodes pacificus japanski lignjun 78,0 4. skupina - viSe
od 76%, ali ne
vise od 78%

145. lllex argentinus lllex argentinus lllex argentinus 78,0 "

146. lignjavac Ommastrephes bartrami lignjavac 78,0 -"-

147. europska lignja Loligo vulgaris europska lignja 78,0 "-

148. Clinopegma unicum Clinopegma unicum Neptunea lyrata 78,0

149. sjeverna kozica Pandalus borealis sjeverna kozica 80,0 5. skupina - viSe
od 78%, ali ne
viSe od 80%

150. Sclerocrangon salebrosa Sclerocrangon salebrosa kozica 80,0 "

151. japanska kapica Pecten yessoensis kapica 80,0 -"-

152. sjeverna kozica Pandalus borealis sjeverna kozica 80,0 5. skupina - vise

od 78%, ali ne




Dopustena

N o . . vlaznost Br skupine., udio
Imena najcescih vrsta komercijalnih riba i vodenih beskraljeSnjaka sadr2aj,%, ne vlage,%
vise od
Hrvatski Latinski Trgovacki naziv
1 2 3 4 5
viSe od 80%
163. dagnja Mytilus edulis dagnja 80,0 -"-
154. crveni kraljevski rak Paralithodes camtschaticus crveni kraljevski rak 82,0 6. skupina - viSe
od 80%, ali ne
vise od 82%
155. plavi kraljevski rak Paralithodes platypus plavi kraljevski rak 82,0 "
156. snjezna rakovica Chionoecetes opilio elongatus  snjezna rakovica 83,0 7. skupina — vise
od 82%, ali ne
vise od 83%
157. Spisula (Maetra) sachalinensis Spisula (Maetra) sachalinensis  Spisula (Maetra) sachalinensis 83,0 -"-
158. divovska pacificka hobotnica  Octopus dofleini divovska pacificka hobotnica 84,0 8. skupina - vise
od 83%, ali ne
viSe od 84%
159. humboldtova lignja Dosidicus gigas humboldtova lignja 86,0 10. skupina -

vise od 86%
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